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recyclable

Lse&reuse

Snips guarantees that all raw materials used in the manufacture of their products DO
NOT CONTAIN BISPHENOL A.

Snips garantisce che i suoi prodotti sono realizzati in materiali di cui & certificata
I’ASSENZA DEL BISFENOLO A.

When these products have reached the end of their lives, THEY ARE 100%
RECYCLABLE.

Alla fine del loro ciclo di vita tutti i nostri prodotti POSSONO ESSERE RICICLATI AL
100%.

FORGET DISPOSABLE PRODUCTS. Snips products are made to be used every day and
they’re made to last.

DIMENTICA LA PLASTICA USA E GETTA. | prodotti Snips sono pensati per essere usati
quotidianamente e durare nel tempo.
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Attenersi alle istruzioni per la cottura riportate in questo opuscolo ¢ Lavare prima dell’'uso ® Non usare i prodotti per tempi piu lunghi di quelli riportati sulle istruzioni e corrispondenti a massimo
I I 25/30 minuti a potenza 800 W. ¢ Non usare la funzione CRISP e GRILL ¢ Non usare per cicli consecutivi di cottura ¢ Cuocere i prodotti sempre col coperchio chiuso (escluso Cuoci Pasta) ¢ Posizionare i

prodotti ad una distanza di almeno 1 cm dalle pareti e dalla parte superiore del microonde ® Non usare mai il prodotto senza acqua, liquidi (escluso Cuoci Popcorn) ¢ Non aggiungere condimenti agli

alimenti e Articoli con valvola: la valvola durante la cottura in microonde deve essere aperta e Finita la cottura lasciare sfiatare vapore in modo da non bruciarsi la mano, usare guanti da forno

* Non usare il prodotto nel forno tradizionale o sui fornelli ¢ Fare sempre riferimento al MANUALE D’USO del proprio microonde.

SNz Follow the cooking instructions indicated in this booklet ¢ Wash before use ¢ Do not use products for longer than the time indicated on the instructions which is max. 25/30 min. at 800 W. ¢ Do not

Zlle use the CRISP and GRILL functions ¢ Do not use for consecutive cooking cycles ¢ Always cook products with the lid closed e Place the products at least 1 cm away from the walls and the top part of the
microwave oven ¢ Never use the product without water, liquids ® Do not add foods and liquids containing fat ® Products with valve: the valve must always be open while cooking in the microwave e
When finished cooking, release the steam taking care not to burn your hands, use oven gloves ¢ Don’t use the product in a traditional oven or on a cooker.

Se conformer aux instructions pour la cuisson reportées dans cette brochure ¢ Laver avant I'emploi ® Ne pas utiliser les produits pendant une durée supérieure a celle reportée sur les instructions et

I I correspondante a max. 25/30 min. a une puissance de 800 W. ¢ Ne pas utiliser la fonction CRISP et GRILL  Ne pas utiliser pour des cycles consécutifs de cuisson ® Toujours cuire les produits avec le
couvercle fermé e Positionner les produits a une distance d’au moins 1 cm des murs et du c6té supérieur du micro-ondes ¢ Ne jamais utiliser le produit sans eau, sans liquides ® Ne pas ajouter
d’aliments ni de liquides contenant du gras ¢ Produits avec soupape: la soupape doit rester ouverte pendant la cuisson au micro-ondes ¢ Une fois que la cuisson est terminée, laisser la vapeur
s’échapper afin d’éviter de se briler les mains, utiliser des gants de cuisine * Ne pas utiliser le produit dans un four traditionnel ou sur la cuisiniéere.

- Halten Sie sich fiir den Garvorgang an die Anweisungen in dieser Broschiire ® vor Gebrauch waschen ¢ Die Produkte nicht langer als in der Gebrauchsanweisung angegeben, also maximal 25-30
Minuten, bei einer Leistung von 800 W verwenden e Die Funktionen CRISP und GRILL nicht verwenden e Nicht fiir mehrere aufeinanderfolgende Garvorgange verwenden e Die Speisen stets bei
geschlossenem Deckel zubereiten ¢ Die Produkte mit einem Abstand von mindestens 1 cm zu den Seitenwanden und zur oberen Decke in die Mikrowelle geben ¢ Das Produkt nie ohne Wasser,
Flissigkeiten verwenden e Keine Fett enthaltende Nahrungsmittel oder Flussigkeiten hinzufiigen ¢ Produkte mit Ventil: das Ventil muss wahrend des Kochens in Mikrowelle offen bleiben / ¢ Nach dem
Kochen ist der Dampf abzulassen, damit Sie sich lhre Hand nicht verbrennen. Verwenden Sie Ofenhandschuhe e Das Produkt nicht im herkdmmlichen Ofen oder auf dem Herd benutzen.

Respetar las instrucciones para la coccion que se describen en este prospecto ¢ Lavar antes de usar ® No usar los productos por tiempos mas largos de los descritos en las instrucciones y
correspondientes a max. 25/30 min. de potencia 800 W. * No usar la funcion CRISP y GRILL ¢ No usar para ciclos consecutivos de coccién e Cocinar los productos siempre con la tapa cerrada

¢ Colocar los productos a una distancia por lo menos de 1 cm de las paredes y de la parte superior del microondas ® Nunca usar el producto sin agua, liquidos ® No agregar alimentos y liquidos que
contienen grasa ® Productos con valvula: la valvula tiene que permanecer abierta durante la coccidn en microondas e Finalizada la coccidn dejar salir vapor para no quemarse la mano, usar guantes de
horno ¢ No usar el producto en el horno tradicional o en los braseros.

Neem de in deze brochure vermelde kookinstructies in acht ¢ Voorafgaand aan het gebruik wassen e Gebruik de producten niet gedurende langere periodes dan staat aangegeven in de instructies en
dus voor max. 25/30 min. met vermogen 800 W. ¢ Gebruik niet de functies CRISP en GRILL * Gebruik geen opeenvolgende kookcycli ® Kook de producten altijd met een gesloten deksel ¢ Plaats de
producten op een afstand van ten minste 1 cm tot de zijwanden en het plafond van de magnetron ¢ Het product nooit zonder water of vloeistof gebruiken ¢ Geen levensmiddelen en vloeistoffen
toevoegen die vetten bevatten e Artikels met ventiel: het ventiel moet tijdens het koken in de magnetronoven open blijven e Als het voedsel gaar is, de stoom laten ontsnappen zodat u uw handen
niet verbrandt. Gebruik ovenwanten ¢ Het product niet in de traditionele oven of op het fornuis zetten.
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Seguir as instrugées de confecgao deste folheto e Lavar antes de utilizar  Nao utilizar o produto mais tempo do que o indicado nas instrugdes, isto é, durante um periodo maximo de 25-30 minutos

na poténcia de 800 W e N3o utilizar a fungdo CRISP e GRILL * Nao utilizar em ciclos de cozedura consecutivos ® Cozinhar sempre com a tampa fechada (excepto se se tratar de um Cozedor de Massas)
e Colocar os produtos a uma distancia de pelo menos 1 cm das paredes e da parte superior do micro-ondas ® Nunca utiizar o produto sem agua nem liquidos (excepto se se tratar de uma Maquina de
Pipocas) ® Ndo acrescentar alimentos nem liquidos que contenham gordura ¢ Artigos com valvula: a valvula deve estar aberta durante a cozedura no micro-ondas ® Terminada a cozedura, deixar sair o
vapor para nao queimar as maos: utilizar luvas de forno ¢ Nao utilizar o produto em fornos tradicionais nem em fogées.

AkolouBnote T 08nyieg payelpéparog nov avadépovrat oto napov GuAAadio ¢ MAUVETE TipLv oo T xprion ® Mn XpnNGOLUOTOLELTE Ta TPOIOVTA yLlo LEYAAUTEPO XPOVLKO SLACTNO OO EKELVO TTOU
avadépetal ot odnyieg, SnAadn 25/30 Aem. To péyloto o Loxy 800 W. » Mn xpnotporoleite tn Asttoupyia CRISP kat GRILL ¢ Mn xpnOLUOTOLEITE TO TIPOIOV YLOL CUVEXOUEVOUC KUKAOUG LOYELPEUATOG
* No HayeLlpeVETE TA UALKA £XOVTAC TTAVTA TO KATIAKL KAELOTO (€KTOC Ao To IKeVOC MayelpEUATOC ZUUaPLIKWY) ® TomoBeTnOTE T TPOIOVTA O AMOOTACH TOUAAXLOTOV 1 €K. OO TA TOLXWHOTA KOl OO
TO MAVW PEPOC TOU PpoUPVOU UKPOKUUATWY ® Mn XPNOLUOTIOLELTE TTOTE TO TIPOIOV XWPLC VEPO N LYPA (eKTOC Ao To kel o¢ MayelpEpatog Mo kopv) ® Mnv npooBEtete TPOdLUA Kal Uypd TTOU
TepLEXouv Almog © Mpoidvta pe BaABida: n BaABida katd Tn SLAPKELA TOU POYELPEUOTOG O GOUPVO PLKPOKUUATWY MPETEL val elval avolxtry ® MOALG ohokAnpwOel To payeipepa adnote Tov aTuo va
€€ENOEL £T0L WOTE Vo PNV KAPETE TA XEPLO 0AC KOL XPNOLUOTOLAOTE yavtia poUpvou ¢ Mn XPNOLLOTIOLEITE TO TIPOLdV o€ cuBATIKO PpoUPVOo  TAVW OE EOTIEC.

i

FGzéskor tartsa be a jelen prospektusban 6sszefoglalt utasitasokat ¢ Hasznalat el6tt mossa el » A termékeket ne hasznalja az utasitdsokban feltiintetettnél hosszabb ideig, mely max. 25/30 perc, és
min. 800Watt. ¢ Ne hasznalja a CRISP és GRILL funkcidkat ¢ Ne haszndlja egymast kovets f&zési ciklusokhoz e A termékeket mindig zart fedéllel f6zze (kivételt képez a Tésztaf§z6) o A termékeket a
mikrohulldmu suitd oldalaitol és felsé részétdl legaldbb 1 cm tavolsagba helyezze ¢ Soha ne hasznalja a terméket viz, folyadék nélkil (kivételt képez a PopCorn készité edény)  Ne adjon hozza zsirt
tartalmazé élelmiszereket és folyadékokat e Szeleppel ellatott arucikkek: mikrohulldmu stiit6ben torténé haszndlat kdzben a szelepet nyitva kell tartani o A f6zés végén hagyja a g6zt eltdvozni ugy, hogy
ne égesse meg a kezét, ezért haszndljon sttékeszty(it ¢ Ne haszndlja a terméket hagyomanyos siitében vagy tiizhelyen.

Nalezy przestrzegac instrukcji dotyczgcych sposobu przygotowania wskazanych w niniejszej broszurce ¢ Umy¢ przed zastosowaniem e Nie uzywac¢ produktdw przez czas dtuzszy niz ten wskazany w
instrukcjach i wynoszgcy do maks. 25/30 min. przy mocy 800 W e Nie nalezy uzywac funkcji CRISP i GRILL ¢ Nie uzywac przy nastepujgcych po sobie cyklach gotowania ¢ Produkty gotowac zawsze po
przykryciu pokrywg (oprécz Naczynia do Gotowania Makaronu) e Produkty umiejscawia¢ na odlegtosci co najmniej 1 cm od Scianek i od gérnej czesci kuchenki mikrofalowej ¢ Nie nalezy uzywac bez
wody, cieczy (oprécz Naczynia do Prazenia Popcornu) ¢ Nie dodawac¢ produktéw zywnosciowych i cieczy zawierajgcych ttuszcze  Wyroby wyposazone w zawér: zawor podczas gotowania w kuchence
mikrofalowej musi by¢ otwarty e Po zakorczeniu gotowania poczekac na odparowanie pary wodnej, aby unikngé poparzenia dtoni, stosowac rekawice kuchenne ¢ Nie uzywac produktu w piecu
tradycyjnym lub na palnikach.

CnepyiitTe MHCTPYKUUAM NO NPUrOTOBNEHUIO, NPUBEAEHHbIM B AaHHOM 6polutope ¢ Mepes Mcnoib30BaHNUEM MOMbITb. ® He CNONb3yiNTe U3LEeNnsa A0/blue, YEM YKA3aHO B MHCTPYKLMAX, @ UMEHHO —

i MaKCMMyMm B TedeHue 25/30 muH npu motHoct 800 BT  He ucnonb3ayite dpyHKumm CRISP n GRILL ® He ncnonb3yitte nsgenva ana nocnenosaTesibHbIX LMKAOB NPUTrOTOBAEHUA. ® [OTOBLTE TO/bKO C
3aKPbITOM KPbILWKOW (33 UCK/ItOYEHNEM KOHTEHEpa A8 NPUTOTOBAEHUA NacTbl) ® M3aenua cnefyert ycTaHaBAMBaTb HA PACCTOAHUN He MeHee 1 cmM OT CTEHOK M Bepxa MMKPOBOJIHOBOV Nneun  Hukorga
He ucnonb3ynTte nsgenve 6e3 BoAbl UM KUAKOCTEN (3 UCKAOYEHMEM KOHTEMHEpa ANA NPUroTOBAEHMA MOMNKOPHa) ® He fo6aBaaiTe nuLLEeBble MPOAYKTbI U KUAKOCTU, coaepiKalLme Kup ¢ N3aenmn
CHab¥KeHbl KNanaHoM, KOTOPbIW JO/XKEH BbITb OTKPLITbIM MPY NPUrOTOBIEHUM B MMKPOBOJIHOBOM Neyn e o 3aBepLleHMM NPUroTOBEHNA CnesyeT 40K AaTbCA MOIHOro BbIXOAa Napa, YTobbl He
063Keub pyKy; NONb3yMTECh NEepYaTKaMM A5 AyXOBKM © He ucnonb3yite usgenve B TpaAMLUMOHHON AYXOBKE MU HA nauTe.
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VAPORIERA 4 L

Questo prodotto permette di cuocere a vapore nel microonde verdure, pesce e carne in modo veloce e sano.

ISTRUZIONI: 1. Riempire la base con 400 ml di acqua fredda. 2. Disporre il cibo all’interno dei due contenitori forati e chiudere il coperchio.

3. Impostare per massimo 800 W e massimo 25/30 minuti. 4. Lasciare riposare per 5 minuti a fine cottura.

= Utilizzare sempre almeno uno dei due contenitori forati. = Controllare che tutti gli alimenti abbiano dimensioni simili per avere la cottura del cibo ottimale.
= Al termine della cottura riposare 5 minuti. = Durante la cottura controllare livello dell’acqua. = Usare sempre acqua fredda.

4 L STEAMER

This product allows you to steam, quickly and healthily, vegetables, fish and meat in the microwave.

INSTRUCTIONS: 1. Fill the base with 400 ml of cold water. 2. Place the food in the two perforated containers and close the cover.

3. Set to max. 800 W and max. 25/30 min. 4. Leave to rest for 5 minutes after cooking.

= Always use at least one of the two perforated containers. = For best results, make sure that all food portions are of similar sizes. = After cooking, leave to rest
for 5 min. = During cooking, check the water level. = Always use cold water.

CUISEUR VAPEUR 4 L

Ce produit permet de cuire a la vapeur dans le four micro-ondes les légumes, le poisson et la viande de fagon rapide et saine.

INSTRUCTIONS: 1. Remplir la base avec 400 ml d’eau froide. 2.Disposer la nourriture a I'intérieur des deux récipients perforés et fermer le couvercle.
3. Régler a max 800 W et max. 25/30 min. 4. Laisser reposer en fin de la cuisson pendant 5 min.

= Utiliser toujours au moins un des deux récipients troués. = Contréler que tous les aliments aient une taille semblable pour obtenir une cuisson optimale.
= Au terme de la cuisson, laisser reposer 5 min. = Durant la cuisson, controéler le niveau de I’eau. = Utiliser toujours de I'eau froide.

DAMPFKOCHER 4 L

Dieses Produkt ermaoglicht es lhnen, in der Mikrowelle Gemdse, Fisch und Fleisch auf schnelle und gesunde Art zu dampfen.

ANLEITUNGEN: 1. Den Boden mit 400 ml kaltem Wasser fiillen. 2. Die Speise im Inneren der beiden Behélter mit Lochern verteilen und den Deckel schlieBen.
3. Maximal 800 W sowie 25-30 Minuten einstellen. 4. Am Ende der Garzeit 5 Minuten rasten lassen.

* Immer mindestens einen der beiden gelochten Behalter verwenden. = Zur Erlangung einer optimalen Kochzeit der Speisen ist darauf zu achten, dass alle
Nahrungsmittel eine dhnliche GroRe haben. = Nach dem Kochen den Dampfkocher 5 Minuten ruhen lassen. = Priifen Sie wahrend des Kochens den Wassestand.
= Verwenden Sie immer kaltes Wasser.

VAPORERA 4 L

Este producto permite cocinar al vapor en el microondas verduras, pescados y carne de manera rapida y sana.

INSTRUCCIONES: 1. Llenar la base con 400 ml de agua fria. 2.Colocar el alimento en el interior de los dos recipientes perforados y cerrar la tapa.

3. Programar por max. 800 W y max. 25/30 min. 4. Dejar reposar por 5 min. al final de la coccién.

= Utilizar siempre al menos uno de los dos recipientes perforados. = Controlar que todos los alimentos tengan dimensiones parecidas para tener la coccion
optimal de la comida. = Al finalizar la coccidn reposar 5 min. = Durante la coccidn controlar el nivel del agua. = Usar siempre agua fria.

STOOMKOKER 4 L

Met dit product kunt u in de magnetron snel en gezond groenten, vis en vlees stomen.

GEBRUIKSAANWUIZINGEN: 1. Vul de base met 400 ml koud water. 2.Plaats het voedsel in de twee geperforeerde schaaltjes en sluit af met de deksel. 3. Stel
in op max. 800 W en voor max. 25/30 min. 4. Laat aan het einde van het kookproces gedurende 5 min. rusten.

= Gebruik altijd ten minste één van de twee geperforeerde recipiénten. = Voor een optimale bereiding controleren of alle spijzen in stukken van gelijke grootte
zijn gesneden. = Na het stomen 5 minuten laten rusten. = Tijdens de bereiding het waterniveau controleren. = Gebruik steeds koud water.



COZEDOR A VAPOR 4 L

Este produto permite utilizar o micro-ondas para cozinhar legumes, peixe e carne a vapor de forma rapida e saudavel.

INSTRUGOES: 1. Encha o fundo com 400 ml de dgua fria. 2.Coloque os alimentos nos dois recipientes furados e feche a tampa. 3. Programe o tempo de
cozedura para 25/30 minutos no maximo a uma poténcia maxima de 800 W. 4. Terminada a cozedura, deixe os alimentos em repouso durante 5 minutos.
= Utilize sempre pelo menos um dos dois recipientes furados. = Para optimizar a cozedura, verifique se o tamanho dos alimentos é semelhante.

* Terminada a cozedura, deixe os alimentos em repouso durante 5 minutos. = Verifique o nivel da dgua durante a cozedura. = Utilize sempre agua fria.

ATMOMATEIPAZ 4 L

AUTO TO TIPOLOV GO ETUTPETEL VAL LAYELPEVETE OTOV ATUO AaXavikd, PapL Kol KpEaG HEoa 0€ GoUPVO LKPOKUUATWY LE YPYOPO KAl UYLELVO TPOTO.

OAHTIEZ: 1. Tepiote tn Bdon e 400 ml kpUo vepA. 2.TonoBeTAOTE TA TPODLUA OTO ECWTEPLIKO TWV SV0 SLATpNTWV SoXeiwV Kot KAELOTE TO KAUTAKL. 3.
PuBpiote pe péyiotn oxu ta 800 W kat yia péyloto Xpovo ta 25/30 Aentd. 4. MOALG oAokAnpwOei to payeipepa adrote to dayntd va §ekoupaotei yia 5
Aem.

* Not XPNOLUOTIOLELTE TTAVTO TOUAQXLOTOV €va amo Ta SUo Siatpnta doxela. » EAEyETe OTL OAA Ta TPODLUA EXOUV TTAPOHOLO HEYEDOG TIPOKELEVOU VAL EXETE EVal
BéATLoTO payeipepa. * £TO TEAOG TOU HOYELPEUATOC adrote To daynTo va Eekoupaotel yla 5 Aem. = Katd tn SLAPKELX TOU HAYELPEUNTOG VO EAEYXETE T 0TAOUN
Tou vepoU = Na xpnotpomnoleite mavta KpUo Vepo.

MIKROZHATO PAROLO EDENY 4 L

Ezzel a termékkel gyorsan és egészségesen parolhat zoldséget, halat és hust a mikrohullamu sitében.

UTASITASOK: 1. T6ltson az alsé részbe 400 ml hideg vizet. 2.Helyezze az ételt a két perforalt taroléba és tegye ra a fedelet. 3. Allitsa a mikro- hullamu siit6t
max. 800 Wattra és max. 25/30 percre. 4. Fzés utan hagyja 5. Percig pihenni az ételt.

= Mindig haszndlja legaldbb az egyik perfordlt tarolét. = A legjobb eredmény elérése érdekében az adagok ugyanolyan nagysdguak legyenek. = F6zés végén hagyja
5 percig pihenni az ételt. = F6zés kdzben ellendrizze a vizszintet. = Mindig hideg vizet hasznaljon a parolashoz.

NACZYNIE DO GOTOWANIA NA PARZE 4 L

Produkt umozliwia gotowanie na parze w kuchence mikrofalowej warzyw, ryb i mies w sposéb szybki i zdrowy.

INSTRUKCJE DLA NACZYNIA: 1. Podstawe napetni¢ 400 ml zimnej wody. 2. Utozy¢ produkty zywnosciowe w dwdch pojemnikach z otworami i zamkna¢
pokrywe. 3. Ustawi¢ na maks. 800 W i maks. 25/30 min. 4. Po zakoriczeniu gotowania, pozostawié¢ do odpoczecia na 5 min.

* Nalezy zawsze uzy¢ co najmniej jednego z dwdch pojemnikéw z otworami. = Sprawdzic¢ czy wszystkie wktadane produkty zywnosciowe majg podobne
rozmiary, aby zagwarantowac ich optymalne gotowanie. = Po zakonczeniu gotowania, pozostawi¢ do odpoczynku na czas 5 min. = Podczas gotowania,
sprawdzaé poziom wody. = Uzywaé zawsze zimnej wody.

[TAPOBAPKA 4 1

370 U3aenve NO3BONAET FOTOBUTL Ha Napy B MMKPOBOJIHOBOM Neun bbicTpble 1 340poBble 611043 13 oBoLel, pbibbl U MAca.

MHCTPYKLUUU — MAPOBAPKA: 1. 3aauTb B ocHoBaHue 400 mn xonoaHoi Bogbl. 2. Pa3mecTuTb NPOAYKTbI B A4BYX NepdOpMpPOBaAHHDIX IOTKAX U 3aKpbITb
KpbIWwKy. 3. OTperyampoBatb makcumym Ha 800 BT — 25-30 muH. 4. Mo OKOHYaHUM NPUTOTOB/IEHUA AAaTb NOCTOATb 5 MUH.

= 06s3aTeNIbHO UCMOb3YITe XOTA 6bl OANH U3 ABYX NEPGOPUPOBAHHBIX NOTKOB. * [118 ONTUMANbHOIO MPUrOTOB/IEHUA C/IeaUTe 33 TEM, YTOObI BCe MPOAYKTbI
MMenn NPUMepPHO OANHAKOBbIe pasmepsbl. = Mo 3aBepLIeHN NPUFOTOBEHMA AaTb NOCTOATb 5 MUH. * BO BpeMA NpUroToB/iIeHUA KOHTPOANPYITE YPOBEHb BOAbI.
= Bcerga ncnonb3yiiTe X0N04HY0 BOAY.
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VAPORIERA 2 L

Questo prodotto permette di cuocere a vapore nel microonde verdure, pesce e carne in modo veloce e sano.

ISTRUZIONI: 1. Riempire la base con 100 ml di acqua fredda 2. Disporre il cibo all'interno dei due contenitori forati e chiudere il coperchio. 3. Impostare per
max. 800 W e max. 15/20 min. 4. Lasciare riposare per 5 min. a fine cottura.

= Controllare che tutti gli alimenti abbiano dimensioni simili per avere la cottura del cibo ottimale. = Al termine della cottura riposare 5 min. = Durante la cottura
controllare livello dell’acqua. = Usare sempre acqua fredda.

2 L DISH STEAMER

This product allows you to steam, quickly and healthily, vegetables, fish and meat in the microwave.

INSTRUCTIONS: 1. Fill the base with 100 ml of cold water. 2. Place the food in the two perforated containers and close the cover. 3. Set to max. 800 W and
max. 15/20 min. 4. Leave to rest for 5 minutes after cooking.

= For best results, make sure that all food portions are of similar sizes. = After cooking, leave to rest for 5 min. = During cooking, check the water level. = Always
use cold water.

CUISEUR VAPEUR 2L

Ce produit permet de cuire a la vapeur dans le four micro-ondes les légumes, le poisson et la viande de fagon rapide et saine.

INSTRUCTIONS: 1. Remplir la base avec 100 ml d’eau froide. 2.Disposer la nourriture a I'intérieur des deux récipients perforés et fermer le couvercle. 3.
Régler a max 800 W et max. 15/20 min. 4. Laisser reposer en fin de la cuisson pendant 5 min.

= ContrOler que tous les aliments aient une taille semblable pour obtenir une cuisson optimale. = Au terme de la cuisson, laisser reposer 5 min. = Durant la
cuisson, controler le niveau de I'eau. = Utiliser toujours de I'eau froide.

DAMPFKOCHER 2 L

Dieses Produkt ermoglicht es Ihnen, in der Mikrowelle Gemdse, Fisch und Fleisch auf schnelle und gesunde Art zu dampfen.

ANLEITUNGEN: 1. Den Boden mit 100 ml kaltem Wasser fiillen. 2. Die Speise im Inneren der beiden Behalter mit Lochern verteilen und den Deckel schlieRen.
3. Maximal 800 W sowie 15/20 Minuten einstellen. 4. Am Ende der Garzeit 5 Minuten rasten lassen.

= Zur Erlangung einer optimalen Kochzeit der Speisen ist darauf zu achten, dass alle Nahrungsmittel eine ahnliche GroRe haben. = Nach dem Kochen den
Dampfkocher 5 Minuten ruhen lassen. = Priifen Sie wahrend des Kochens den Wassestand. = Verwenden Sie immer kaltes Wasser.

VAPORERA 2 L

Este producto permite cocinar al vapor en el microondas verduras, pescados y carne de manera rdpida y sana.

INSTRUCCIONES:1. Llenar la base con 100 ml de agua fria. 2.Colocar el alimento en el interior de los dos recipientes perforados y cerrar la tapa. 3. Programar
por max. 800 W y max. 15/20 min. 4. Dejar reposar por 5 min. al final de la coccién.

= Controlar que todos los alimentos tengan dimensiones parecidas para tener la coccidn optimal de la comida. = Al finalizar la cocciéon reposar 5 min.

= Durante la coccion controlar el nivel del agua. = Usar siempre agua fria.

STOOMKOKER 2 L

Met dit product kunt u in de magnetron snel en gezond groenten, vis en vlees stomen.

GEBRUIKSAANWUZINGEN: 1. Vul de base met 100 ml koud water. 2.Plaats het voedsel in de twee geperforeerde schaaltjes en sluit af met de deksel. 3. Stel in
op max. 800 W en voor max. 15/20 min. 4. Laat aan het einde van het kookproces gedurende 5 min. rusten.

= Voor een optimale bereiding controleren of alle spijzen in stukken van gelijke grootte zijn gesneden. = Na het stomen 5 minuten laten rusten. = Tijdens de
bereiding het waterniveau controleren. = Gebruik steeds koud water.
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PRATO MULTIUSOS 2 L

Este produto permite utilizar o micro-ondas para cozinhar legumes, peixe e carne a vapor de forma rdpida e saudavel.

INSTRUGOES: 1. Encha o fundo com 100 ml de agua fria. 2.Coloque os alimentos nos dois recipientes furados e feche a tampa. 3. Pro- grame o tempo de
cozedura para 15/20 minutos no maximo a uma poténcia maxima de 800 W. 4. Terminada a cozedura, deixe os alimentos em repouso durante 5 minutos.
= Para optimizar a cozedura, verifique se o tamanho dos alimentos é semelhante. * Terminada a cozedura, deixe os alimentos em repouso durante 5 minutos.
= Verifique o nivel da agua durante a cozedura. = Utilize sempre agua fria.

2KEYOZ MOAAANAHZ XPHZHZ 2 L

AUTO TO TIPOLOV GOC EMITPETEL VO LAYELPEUETE OTOV ATUO AaXavikd, PapL Kat KpEaG HEaa o€ GOUPVO ULKPOKUUATWY LE YPYOPO KaL UYLELVO TPOTIO.
OAHTIEZ: 1. Tepiote T Baon pe 100 ml kpUo vepd. 2. TomoBetrote T TPOPLULA OTO EOCWTEPLKO TWV U0 SLatpnTwy Soxeiwv Kat KAEloTE TO KAk, 3.
PuBpiote pe péytotn Loxu ta 800 W kat yia péyloto Xpovo ta 15/20 Aentd. 4. MOAG oAokAnpwoOsi to payeipepa adrote to payntod va Eekoupaotei yia 5
Aem.

= EAéyEte OTL OAa Ta TPODLUA £XOUV TAPOHOLO HEYEDOC TIPOKELUEVOU val EXETE £val BEATLOTO LayEipeA. * 2TO TENOG TOU HayelpEpatog adrote to ¢aynto va
gekoupaoTel yla 5 Aemt. = Katd tn SLApKELA TOU POYELPEUATOC VA EAEYXETE TN OTABUN TOU VEPOU. * No XpNOLLOTIOLELTE TTAVTA KPUO VEPO.

MIKROZHATO PAROLO MUANYAGEDENY 2L

Ezzel a termékkel gyorsan és egészségesen parolhat zoldséget, halat és hust a mikrohulldmu siitében.

UTASITASOK: 1. T6ltson az alsé részbe 100 ml hideg vizet. 2.Helyezze az ételt a két perforalt taroléba és tegye ra a fedelet. 3. Allitsa a mikrohulldamu siit6t
max. 800 Wattra és max. 15/20 percre. 4. F6zés végén hagyja 5 percig pihenni.

= A legjobb eredmény elérése érdekében az adagok ugyanolyan nagysdguak legyenek. = F6zés utan hagyja 5 percig pihenni az ételt. = FGzés kézben ellenérizze a
vizszintet. = Mindig hideg vizet haszndljon a parolashoz.

TALERZ WIELOKROTNEGO UZYTKU 2 L

Produkt umozliwia gotowanie na parze w kuchence mikrofalowej warzyw, ryb i mies w sposoéb szybki i zdrowy.

INSTRUKCIE: 1. Podstawe napetni¢ 100ml zimnej wody. 2. Utozy¢ produkty zywnosciowe w dwdch pojemnikach z otworami i zamkna¢ pokrywe. 3. Ustawic
na maks. 800 W i maks. 15/20 min. 4. Po zakoriczeniu gotowania, pozostawi¢ do odpoczecia na 5 min.

= Sprawdzi¢ czy wszystkie wktadane produkty zywnosciowe majg podobne rozmiary, aby zagwarantowac ich optymalne gotowanie. = Po zakoriczeniu gotowania,
pozostawi¢ do odpoczynku na czas 5 min. = Podczas gotowania, sprawdza¢ poziom wody. = Uzywac zawsze zimnej wody.

YHWBEPCAJIbHbIA KOHTEMHEP 2 /1

370 n3genve NO3BOASET rOTOBUTb Ha Napy B MMKPOBOJIHOBOW Neyn bbICTpble M 340poBble 611043 U3 0BOLLEW, pbiObl U MsACa.

UHCTPYKLUMN: 1. 3aauTb B ocHoBaHuKe 100 mn xonoaHoii Bogbl. 2. Pa3amecTUTb NPoAYKTbl B A4BYX NepdOpMpPOBaAHHDBIX IOTKAX U 3aKPbITb KPbILLKY. 3.
OtperynnposaTtb Ha makcumym 800 BT — 15/20 muH. 4. o OKOHYaHUKN NPUrOTOBNEHUA [aTb NOCTOATb 5 MUH.

= [1ns oNTMManNbHOrO NPUTOTOB/IEHNA CNeaUTb 3a TeM, YTOBbI BCe MPOAYKTbI UMENW NPUMEPHO OAMHAKOBbIe pasmepbl. * Mo 3aBepLUeHMM NPUTroTOBAEHNA AaTb
NocToATb 5 MMH. * Bo BpeMsa NpUroToBieHNA KOHTPOIMPYITE YPOBEHb BOAbI. * Bceraa Mcnonb3yinte XonoaHyto Boay.



CUOCI FRITTATA / UOVO IN CAMICIA

Questo prodotto offre due possibilita, consente di cucinare frittate e uova in camicia.

FRITTATA: Mescolare all'interno del prodotto gli ingredienti. Usare il prodotto senza vassoio intermedio, che serve solo ed esclusivamente per cucinare I'uovo
in camicia.

UOVO IN CAMICIA : 1. Riempire il contenitore con acqua. 2. Il livello dell’acqua deve coprire le feritoie del vassoio. 3. Riempire il colino/vassoi Intermedio. 4.
Chiudere i coperchio e cuocere.

OMELETTE/POACHED EGG COOKER

S dd

e With this product, you can cook both omelettes and poached eggs.
: OMELETTE: Mix ingredients inside the product, the time and power depend on the microwave oven. Use the product without the intermediate container, which
- is needed only when cooking poached eggs.

\ ! ' POACHED EGGS: 1. Fill the container with water. 2. The water level must cover the slits in the tray. 3. Put 2 eggs in the intermediate container. 4. Close the lid
' and cook.

I I CUISEUR A OMELETTE / CEUFS POCHES

Ce produit offre deux possibilités, il permet de cuisiner des omelettes et des ceufs pochés.
- OMELETTE : Mélanger les ingrédients a l'intérieur du produit. Utiliser le produit sans le plateau intermédiaire, qui sert seulement et exclusivement pour cuisiner
les ceufs pochés.
CEUFS POCHES: 1. Remplir le récipient d’eau. 2. Remplir avec de I'eau jusqu’au fentes du plateau blanc intérieur. 3. Remplir la passoire/plateau intermédiaire.
4. Fermer le couvercle et cuire

KOCHER FUR FRITTATA / POCHIERTE EIER

Dieses Produkt bietet zwei Moglichkeiten. Es konnen damit Frittata und pochierte Eier gekocht werden.

FRITTATA: Zutaten im Innern des Produkts miteinander vermischen. Das Produkt ohne Zwischenschale verwenden. Diese ist nur dazu bestimmt, pochierte Eier
zu kochen.

POCHIERTE EIER: 1. Den Behilter mit Wasser auffillen. 2.Der Wasserstand muss die Schlitze des Behalters bedecken. 3. Das Sieb/die Zwischenschale auffillen.
4. Den Deckel schlieen und kochen.

CUECE TORTILLAS / HUEVOS ESCALFADOS

Este producto ofrece dos posibilidades, permite cocinar tortillas y huevos escalfados.

TORTILLA: Mezclar en el interior del producto los ingredientes. Usar el producto sin bandeja intermedia, que sirve sélo y exclusivamente para cocinar los huevos
escalfados.

HUEVOS ESCALFADOS: 1. Llenar el recipiente con agua. 2. El nivel del agua debe cubrir las ranuras en la bandeja. 3. Llenar el colador/bandeja intermedia. 4.
Cerrar la tapa y cocinar.

OMELETMAKER/EIERKOKER

Dit product biedt u twee opties. U kunt er omeletten of gepocheerde eieren mee bereiden.

OMELET: Meng de melk met de eieren in de omeletmaker. De bereidingstijd en het vermogen variéren naargelang de magnetron. Gebruik het product zonder
de tussenschaal. De schaal dient uitsluitend om eieren te pocheren.

GEPOCHEERDE EIEREN: 1. Vul de stoomschaal met water. 2. Het waterniveau moet de openingen in het blad bedekken. 3. Vul de zeef/de tussenschaal met 2
eieren. 4. Sluit het deksel en laat gaar.

OMELETA/OVO ESCALFADO

Com este produto, vocé pode cozinhar omeletes e ovos escalfados.

OMELETA: Misture os ingredientes dentro do produto. Utilize o produto sem o tabuleiro do meio, o qualse destina Unica e exclusivamente a cozinhar o ovo
escalfado.

Tempozero OVO ESCALFADO: 1. Encha o recipiente com dgua. 2. O nivel da agua deve cobrir as ranhuras na bandeja. 3. Encha o coador/tabuleiro do meio. 4. Feche a tampa

MICROONDE e deixe cozer.
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TimeZero Microwave
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- TOJASRANTOTTA/BUGGYANTOTT TOJAS

Ezzel a termékkel kétféle ételt, tojasrantottat és buggyantott tojast lehet késziteni.
TOJASRANTOTTA: Keverje benne 0ssze a hozzavaldkat. A terméket a koztes tdlca nélkil haszndlja, mely csak és kizardlag buggyantott tojas készitésére alkalmas.

BUGGYANTOTT TOJAS: 1.Toltse fel a tarolot vizzel. 2. A vizszintnek le kell fednie a talca rései. 3. Toltse fel a sz(ir6t/koztes talcat. 4. Zarja le a fedelet és fézze
meg.

fer

OMLET/JAJKO W KOSZULCE

Produkt ten umozliwia przyrzadzanie omletéw oraz jajek w koszulce.
OMLET: Zmiesza¢ sktadniki wewnatrz produktu. Z produktu nalezy wyja¢ tacke posrednia, ktdra stuzy wytgcznie do przyrzadzania jajka w koszulce.
JAJKO W KOSZULCE: 1. Napetni¢ pojemnik woda. 2. Poziom wody musi pokrywac szczeliny pojemnika. 3. Napetni¢ sitko/tacke posrednia. 4. Zamkna¢ pokrywe i

gotowac.

ANYHULA-BONTYHBA/ANLO

C 3TMM NPOAYKTOM Bbl MOXKETE rOTOBUTb KaK OM/IETDI, TaK M AliLLa NALLOT.
ANYHULUA-BONTYHDbA: CmelualiTe MHTPeANEHTbI BHYTPY KOHTEMHepa. Mcnonb3yinTe KOHTEHEP 6e3 NPOMEXKYTOYHOIO J10TKA, KOTOPbIN CAYXKUT TONIbKO ANs

NPUroToB/IEHUA AlLLA. NALLOT.
ANLO NALLOT: 1.HanonHMTe KOHTeHep BoAoN. 2. Boaa A0/1XKHa NOKPbLIBAaTh NPOPe3n Ha AHe NoAAoHa. 3. 3aN0AHUTE MPOMENKYTOUHYIO KOP3MHY/N0TOK.

4. 3aKpoWiTe KPbIWKY 1 rOTOBbTE.

_ Tempi medi di cottura a 350-400 W Potenze e tempi medi di cottura /
o c Average cooking time at 350-400 W. Power and average cooking
. : W e 2 uova 3/4 min. | 2 eggs 3/4 min. 3 600 W 5/6 min.
¥ 3 . uova 4/5 min. | 3 eggs 4/5 min. 4 700 W 5/6 min.
V V uova 5/6 min. | 4 eggs 5/6 min. 800 W 4/5 min.

ol . max 10 min. - 400 W
1. Versare I'acqua / Pour 2. Rompere due uova / 3. Cuocere in microonde max 5 min. - 800 W
the water Break two eggs / Cook in microwave.

1. Mescolare gli ingredienti 2. Mettere il coperchio/ 3. Cuocere in microonde
/ Cook in microwave.

TempolZero

- MICROONDE / Mix ingredients Cover with the lid

TimeZero Microwave
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CUOCI POPCORN Attenersi alle istruzioni per la cottura riportate in questo opuscolo = Utilizzare il proprio forno microonde alla massima potenza consentita, in
relazione all’efficienza del vostro forno a microonde i tempi di cottura potranno variare da 1’ a 4’. = Riempire con la giusta dose di mais il vassoio in silicone con
MAX 50/60g; alcuni chicchi resteranno inesplosi per una quantita variabile in funzione dell’efficienza del modello di forno a microonde utilizzato = Assicurarsi
che il misurino in silicone sia posizionato sul fondo del contenitore prima dell’'uso = Avviare il microonde senza il misurino in silicone puo danneggiare I'articolo
= Non aggiungere olio alla cottura = Riempire con la giusta dose di chicchi = E normale che alcuni chicchi rimangano inesplosi: non cercare di riutilizzarli = Per
avere la massima resa in alcuni microonde il contenitore deve essere posizionato lateralmente sul piatto girevole. In alcuni microonde é consigliato rialzare il
contenitore posizionando sotto un piatto rovesciato = Per un migliore risultato, spegnere il microonde quando lo scoppiettio rallenta fino a due secondi di
intervallo tra uno e il successivo = | bambini devono essere sotto la supervisione di un adulto durante I'utilizzo = Lavare prima dell’'uso » Non usare la funzione
CRISP e GRILL = Non usare per cicli consecutivi di cottura = Cuocere i prodotti sempre col coperchio chiuso = Posizionare il prodotto al centro del forno a
microonde, nel caso in cui i chicchi non dovessero scoppiare ripetere |’operazione posizionando il contenitore decentrato rispetto al centro del forno = Non
aggiungere alimenti e liquidi contenenti grasso = Articoli con valvola: la valvola durante la cottura in microonde deve essere aperta = Finita la cottura lasciare
sfiatare vapore in modo da non bruciarsi la mano, usare guanti da forno = Non usare il prodotto nel forno tradizionale o sui fornelli.

POPCORN POPPER Follow the cooking instructions indicated in this booklet = Use your microwave on the highest setting available. Depending on how efficient
your microwave oven is, the cooking times may vary from 1’ to 4. = Fill the silicone tray with the correct amount of unpopped corn, MAX 50/60g; a varying
number of kernels will remain unpopped depending on the efficiency of the model of microwave oven used = Be sure the silicone mat is placed at the bottom of
the bowl before using = Operating the microwave popcorn popper without mat may damage the product = Make popcorn without adding OIL = Fill with the right
amount of corn = It’s normal for some corns to remain unpopped after using the product: do not reheat the unpopped corns C To have the maximum vyield in
some microwaves the container must be positioned laterally on the rotating plate. In some microwaves it is recommended to raise the container by placing an
overturned plate underneath = For best results, stop microwave when rapid popping slows two seconds between pops = Children must be supervised while
popping = Wash before first use * Do not use the CRISP and GRILL functions = Do not use for consecutive cooking cycles = Always cook products with the lid
closed = Place the product in the centre of the microwave oven. If the corn does not pop, repeat the operation placing the container slightly out from the centre
of the oven = Do not add foods and liquids containing fat = Products with valve: the valve must always be open while cooking in the microwave = When finished
cooking, release the steam taking care not to burn your hands, use oven gloves = Don’t use the product in a traditional oven or on a cooker.

APPAREIL A POP-CORN AU MICROONDES Se conformer aux instructions pour la cuisson reportées dans cette brochure = Utiliser le four & microondes a la
puissance maximale permise, en fonction de I'efficacité de votre four a microondes les temps de cuisson pourront varier de 1’ a 4’. = Remplissez le plateau en
silicone au maximum 50/60g de la bonne dose de mais; certains grains resteront entiers, la quantité étant variable en fonction de Iefficacité du modeéle de four
a micro-ondes utilisé = Assurez-vous que le tapis en silicone soit placé sous le bol avant de I'utiliser = L'utilisation du bol a pop-corn au micro-ondes sans tapis
pourrait abimer le produit = Faire des pop-corns sans ajouter d’HUILE = Remplir avec la bonne quantité de mais = Il est normal que quelques grains ne soient pas
éclatés apres I'utilisation du bol : ne pas chauffer de nouveau ces grains = Pour obtenir le meilleur rendement avec certains micro-ondes, il est conseillé de
positionner le récipient sur le c6té du plateau tournant. Dans certains micro-ondes, pour un rendement optimal, il est conseillé de positionner une assiette
retournée entre le récipient et le plateau tournant du micro-onde = Pour obtenir de meilleurs résultats, arréter le micro-onde lorsque le rythme d’éclatement
diminue au point que les grains n’éclatent que toutes les deux secondes = Les enfants ne doivent pas utiliser le bol a pop-corn sans la surveillance d’un adulte

= Laver avant I’'emploi = Ne pas utiliser la fonction CRISP et GRILL = Ne pas utiliser pour des cycles consécutifs de cuisson = Toujours cuire les produits avec le
couvercle fermé = Positionner le produit au centre du four a microondes, dans le cas ou les grains ne devaient pas exploser, répéter I'opération en plagant le
récipient décentré par rapport au centre du four = Produits avec soupape: la soupape doit rester ouverte pendant la cuisson au micro-ondes = Une fois que la
cuisson est terminée, laisser la vapeur s’échapper afin d’éviter de se brdler les mains, utiliser des gants de cuisine = Ne pas utiliser le produit dans un four
traditionnel ou sur la cuisiniére.
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POPCORN MAKER FUR DIE MIKROWELLE Halten Sie sich fiir den Garvorgang an die Anweisungen in dieser Broschiire = Den Mikrowellenherd bei der maximal
zulassigen Leistung verwenden. Abhangig von lhrem Mikrowellenherd kann die Garzeit zwischen 1 und 4 Minuten betragen. = Den Behalter aus Silikon mit der
richtigen Menge an Mais, das sind maximal 50-60 g, befiillen; abhangig von der Leistung des verwendeten Mikrowellenherdes wird eine variable Menge an
Maiskdrnern nicht zu Popcorn aufspringen /Stellen Sie vor der Verwendung sicher, dass die Silikonmatte am Boden liegt. = Wenn der Popcorn-Maker fiir die
Mikrowelle ohne Matte verwendet wird, kann das Produkt beschidigt werden. = Bereiten Sie Popcorn ohne Zugabe von OL zu. = Befiillen Sie das Gerat mit der
richtigen Menge an Mais. = Es ist normal, dass nach der Verwendung des Produkts einige Kérner nicht aufgepoppt sind: Diese Kérner nicht erneut erhitzen.

= Um bei einigen Mikrowellen eine maximale Leistung zu erzielen, muss der Behalter seitlich auf dem Mikrow-ellendrehteller positioniert werden. Bei einigen
Mikrowellen wird empfohlen, den Pop-Corn Popper anzuheben, indem man einen umgekippten Kichenteller auf dem Mikrowellenteller platziert und darauf
den Pop-Corn Popper. = Fiir beste Ergebnisse sollten Sie die Mikrowelle dann ausschalten, wenn das schnelle Aufpoppen in langsames Aufpoppen mit einem
Zeitabstand von zwei Sekunden libergeht = vor Gebrauch waschen = Kinder miissen bei der Zubereitung von Popcorn beaufsichtigt werden = Die Funktionen
CRISP und GRILL nicht verwenden = Nicht fiir mehrere aufeinanderfolgende Garvorgiange verwenden = Die Speisen stets bei geschlossenem Deckel zubereiten
= Das Produkt in die Mitte des Mikrowellenherdes stellen und falls die Kérner nicht aufspringen den Vorgang wiederholen; dabei den Behalter nicht mehr in der
Mitte des Mikrowellenherdes positionieren = Keine Fett enthaltende Nahrungsmittel oder Flissigkeiten hinzufligen = Produkte mit Ventil: das Ventil muss
wahrend des Kochens in Mikrowelle offen bleiben = Nach dem Kochen ist der Dampf abzulassen, damit Sie sich Ihre Hand nicht verbrennen. Verwenden Sie
Ofenhandschuhe = Das Produkt nicht im herkdmmlichen Ofen oder auf dem Herd benutzen.

MAQUINA DE PALOMITAS EN MICROONDAS Respetar las instrucciones para la coccidn que se describen en este prospecto = Utilice el mismo horno microondas
a la maxima potencia permitida, dependiendo de la eficiencia de su horno microondas los tiempos de coccion podran variar de 1’ a 4’. = Llene el recipiente de
silicona con una dosis adecuada de maiz con MAX 50/60g; algunos granos quedaran sin explotar dependiendo de la eficiencia del modelo de horno microondas
utilizado = Asegurese de que la esterilla de silicona esté colocada en el fondo del recipiente antes de usarla. Utilizar el horno de palomitas de maiz sin la esterilla
puede dafar el producto = Hacer palomitas de maiz sin agregar ACEITE = Rellenar con la cantidad adecuada de maiz. Es normal que algunos granos permanezcan
sin cocinarse después de usar el producto: no recaliente los granos que no se han cocinado = Para tener el maximo rendimiento en algunos microondas el
recipiente debe colocarse lateralmente en el plato giratorio. En algunos microondas se recomienda elevar el recipiente colocando debajo un plato invertido

= Para mejores resultados, detener el microondas cuando el estallido rapido disminuye dos segundos entre estallidos = los nifios deben ser supervisados
mientras se cocinan las palomitas = Lavar antes de usar = No usar la funcién CRISP y GRILL = No usar para ciclos consecutivos de coccion = Cocinar los productos
siempre con la tapa cerrada = Coloque el producto en el centro del horno microondas, en caso que los granos no exploten repita la operacion colocando el
contenedor descentrado con respecto al centro del horno = No agregar alimentos y liquidos que contienen grasa = Productos con valvula: la valvula tiene que
permanecer abierta durante la coccidn en microondas = Finalizada la coccidn dejar salir vapor para no quemarse la mano, usar guantes de horno = No usar el
producto en el horno tradicional o en los braseros.

MAGNETRON POPCORNMAKER Neem de in deze brochure vermelde kookinstructies in acht = Gebruik de magnetron met het maximale vermogen; afhankelijk
van de efficiéntie van uw magnetron kan de bereidingstijd variéren van 1’ tot 4’. = Vul de siliconen schaal met de juiste hoeveelheid mais, maximaal 50/60 gram;
enkele maiskorrels zullen niet poffen; het aantal is variabel op basis van de efficiéntie van het gebruikte model magnetron = Zorg ervoor dat védr gebruik de
siliconen mat op de bodem van de schaal geplaatst wordt = Het gebruik van de magnetron popcornmaker zonder mat zou het product kunnen beschadigen

= Bereid de popcorn zonder OLIE toe te voegen = Vul met de juiste hoeveelheid mais = Het is normaal dat er na het gebruik van het product enkele maiskorrels
niet gepoft zijn: verwarm de niet-gepofte korrels niet opnieuw = Voor het beste resultaat moet de magnetron gestopt worden wanneer het snel poffen van de
korrels vertraagt naar een interval van twee seconden = Teneinde de maximum opbrengst in sommige magnetrons te verkrijgen moet het bakje zijdelings op de
roterende plaat gezet worden. In andere magnetrons wordt aanbevolen het bakje op een omgekeerd bord te plaatsen = Kinderen moeten gedurende het
gebruik van het product onder toezicht staan = Voorafgaand aan het gebruik wassen = Gebruik niet de functies CRISP en GRILL = Gebruik geen opeenvolgende
kookcycli = Kook de producten altijd met een gesloten deksel = Plaats het product in het midden van de magnetron; mochten de maiskorrels niet gepoft worden,
herhaal de handeling dan, maar plaats het bakje buiten het midden van de oven = Geen levensmiddelen en vloeistoffen toevoegen die vetten bevatten

= Artikels met ventiel: het ventiel moet tijdens het koken in de magnetronoven open blijven = Als het voedsel gaar is, de stoom laten ontsnappen zodat u uw
handen niet verbrandt. Gebruik ovenwanten = Het product niet in de traditionele oven of op het fornuis zetten.
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PIPOQUEIRA PARA MICROONDAS Seguir as instrugdes de confecgdo deste folheto = Utilize o forno micro-ondas a poténcia maxima admissivel; o tempo de
cozedura pode variar de 1’ a 4’ em funcdo da eficiéncia do aparelho. = Colocar a quantidade exacta de milho (50/60 g no MAX.) no tabuleiro de silicone; é
possivel que alguns grdos ndo rebentem (a quantidade varia em fungdo da eficiéncia do modelo do forno micro-ondas utilizado) = Assegurar-se de que a colher
de dosagem de silicone se encontra no fundo do recipiente antes de utilizar = Ligar o micro-ondas sem a colher de dosagem de silicone pode danificar o
aparelho = N3o acrescentar éleo durante a cozedura = Colocar a quantidade exacta de grios de milho = E normal que alguns grdos n3o rebentem: n3o voltar a
utiliza-los = Para obter o rendimento maximo em algumas microondas, o recipiente deve ser posicionado lateralmente na placa rotativa. Em algumas
microondas, recomenda-se elevar o recipiente colocando um prato virado por baixo = Para obter o melhor resultado, desligar o micro-ondas quando o milho
comecar a deixar de estourar durante um intervalo de tempo de dois segundos = A utilizacdo do aparelho deve ser vigiada por um adulto = Lavar antes de
utilizar = Ndo utilizar a fungdo CRISP e GRILL = N3o utilizar em ciclos de cozedura consecutivos = Cozinhar sempre com a tampa fechada = Coloque o produto no
centro do forno micro-ondas: se os graos ndo rebentarem, repita a operagao colocando o recipiente fora do centro do forno = Ndo acrescentar alimentos nem
liquidos que contenham gordura = Artigos com vdélvula: a valvula deve estar aberta durante a cozedura no micro-ondas = Terminada a cozedura, deixar sair o
vapor para ndo queimar as maos: utiizar luvas de forno = N3o utilizar o produto em fornos tradicionais nem em fogdes.

ZKEYOZ NOn KOPN MIKPOKYMATQN AkoAouBrote Tig 08nyieg payelpépatog mou avadépovral oto napov Gulladio = Pubuiote tov polpvo UIKPOKUPATWY 0ag 0T LEYLOTN
ETUTPEMOMUEVN LOXV, EVW AVAAOYQ HE TNV AMOSOTIKOTNTA TOU GOUPVOU UIKPOKUUATWY 0AG OL XPOVOL LaYELPEUATOG UIopEl va StadEpouv amo 1’ éwg 4'. = Tepiote pe Tn cwotr §6on
KQAQUTTOKLOU TO OKEVOG OLALKOVNG e METIZTO 6plo ta 50/60g. Mepikoi omdpot Sev Ba okAooUuV Kal n ToodTnTd Toug StadEpet avaloya Le TNV armodoTIKOTNTA TOU LOVTEAOU TOU
$oUpVOU ULKPOKUUATWY TOU Xpnotpomnoleital * BeBalwbeite 6tL 0 Socopetpntrig olthikovng ivat TomoBetnuévog otov mato tou oxeiou mpuv and tn xprion * Edv avaete tov
$oUpVO UIKPOKUUATWY XWP(G Tov SooopeTpnTh GIAMKOVNG Utopel va ipokAnBel {npLd oto mpoidv * Mnv npooBétete AdSL oTo payeipepa = MepioTe e T owotr §00n omopwv

* Eiva $puclohoyikd oplopévol omopoL VoL N 6KACOUV: NV TIPOCTIABEITE va TOUG EMAVAXPNOLLOTOLROETE * MNa €va KAAUTEPO AMOTEAECHA, OBHOTE TO GOUPVO ULKPOKUUATWY TV
TO OKAGOLO TWV OTIOPWV YIVEL TILO APALO KAL TO SLACTNA HETAEY TOU EVOG OKAGIHATOG KOL TOU GAAoU ¢tdvel Ta U0 SeutepOAermta = Mo va EXETE TN péyLotn anddoon, To Soxeio
nipéneL va tonoBetnBei otnv dkpn Tou TeplotpedopeVoU Siokou, XL 0TO KEVTPO. MNa 0pLopéVout GoUPVOUC UIKPOKUUATWY CUVLOTATAL N avipwon tou Soxelou TomoBeTwvTag to
TAVwW o€ €va avamodoyupLopévo mdto = Ta maldid npémnet va Bpiokovtat umd tnv enifAedn evog evihika katd tn Stdpketa tng xpriong * MAUvete mpwy and tn xpnon * Mn
xpnotpornoteite tn Aettoupyia CRISP kat GRILL * Mnv XpnoLLOTIOLELTE TO TTPOLOV yLa CUVEXOUEVOUG KUKAOUG LayELpEUaTOg * TOoBETHOTE TO MPOLOV 0TO KEVTPO Tou poUpvou
UIKPOKUMATWV KL OE TIEPIMTWON TIOU OL OTIOPOL §EV OKATOUV EMAVOAABETE TNV EVEPYELD TOTOBETWVTAC TO OKEVOG 0 B€on SLadopeTikr arnod to kEvtpo tou Gpovpvou = Na
HayELPEVETE TA UALKA £XOVTAG TIAVTA TO KATIAKL KAELOTO * Mnv TipooBETeTe TpddLa Kat Uypd Tou Teptéxouv Aimog = Mpoidvta pe BarBida: n BaABida katd tn StdpkeLa Tou
UayelpEROTOG 0 HOUPVO ULKPOKUUATWY TIpEMeL va eivat avolxth * MOALG ohokAnpwOei to payeipepa adrote Tov atpo va e€ENBeL £TOL WOTE Vo UV KAWPETE Ta XEPLA 0AG KAL
Xpnotpomnotfote yavtia ¢olpvou * Mn xpnoLomoLeite To poidv o cuppatikd Gpolpvo r mavw ot oTieg.

MIKROZHATO POPCORN KESZITO EDENY Fézéskor tartsa be a jelen prospektusban dsszefoglalt utasitdsokat = A mikrohulldmu siitét a maximalisan
megengedett teljesitményen hasznalja, a mikrohullamu sité hatékonysagatdl fliggden a pattogatdsi idé 1-4 perc kozott valtozhat = Toltse fel a szilikon talcdt a
megfelel§ mennyiségl, MAX. 50/60 gramm kukoricaval; néhany kukoricaszem nem fog kipattogni, ennek mennyisége a hasznalt mirohullamu siité
hatékonysagatol fugg = Gy6z6djon meg arrdl, hogy a szilikon adagold hasznalat el6tt az edény aljara legyen helyezve = Ha a mikrohulldamu sitét a szilikon
adagold nélkiil kapcsolja be, kart okozhat a termékben = Ne adjon olajat a f6zéshez = Megfelel6 mennyiségli kukoricaszemmel toltse fel = Természetes jelenség,
hogy néhany kukoricaszem nem pattog ki: ne prébalja 6ket Ujrahasznalni = A maximalis eredmény érdekében néhany mikréban az edényt oldaliranyban kell a
forgo télcara helyezni. Néhany mikrd esetében ajanlott megemelni az edényt Ugy, hogy alatesziink egy felforditott tanyért = A tokéletesebb eredmény
érdekében kapcsolja ki a mirohulldamu siitét, amikor a két pattogas kozotti id6 két masodpercre csokken = Hasznalat sordn a gyermekekre egy felnéttnek kell
felligyelnie = Haszndlat el6tt mossa el = Ne hasznalja a CRISP és GRILL funkcidkat = Ne hasznalja egymast kdvets f6zési ciklusokhoz = Helyezze a terméket a
mikrohulldmu sité kozepére, ha a szemek nem pattognak ki, ismételje meg a miveletet, a tartét a siité kozepéhez viszonyitva decentralizaltan elhelyezve

= A termékeket mindig zart fedéllel f6zze = Ne adjon hozza zsirt tartalmazo élelmiszereket és folyadékokat = Szeleppel ellatott arucikkek: mikrohullamu siit6ben
torténd hasznalat kdzben a szelepet nyitva kell tartani = A f6zés végén hagyja a g6zt eltdvozni Ggy, hogy ne égesse meg a kezét, ezért hasznaljon siit6keszty(it

* Ne hasznalja a terméket hagyomanyos siit6ben vagy tlizhelyen.



POJEMNIK DO PRZYGOTOWYWANIA POPCORNU W MIKROFALOWCE Nalezy przestrzega¢ instrukcji dotyczacych sposobu przygotowania wskazanych w
niniejszej broszurce = Kuchenki mikrofalowej uzywac¢ na maksymalnej dozwolonej mocy, w zaleznosci od wydajnosci posiadanej mikrofaléwki, czas gotowania
rézni sie i wynosi od 1’ do 4’ = Silikonowg tacke napetni¢ odpowiednia iloscig kukurydzy, MAKS 50/60g; niektére ziarna kukurydzy moga sie nie otworzy¢, ich
ilos¢ zalezy od wydajnosci uzywanego modelu kuchenki mikrofalowej = Przed uzyciem, nalezy sie upewnic, ze silikonowa miarka znajduje sie na dnie pojemnika
= Uruchomienie mikrofaldwki bez silikonowej marki moze spowodowac uszkodzenie produktu = Do przyrzadzenia nie nalezy dodawac oleju = Napetnic¢
odpowiednig iloscig ziaren = Nieuprazenie wszystkich ziaren jest zjawiskiem normalnym: nie nalezy ich poddawa¢ ponownemu procesowi prazenia = Aby
osiggna¢ maksymalng wydajnosc w przypadku niektdrych mikrofal, pojemnik nalezy ustawi¢ bocznie na talerzu obrotowym mikrofalowym. W przypadku
niektorych mikrofal sie zaleca, podnies¢ Pop-Corn Popper, umieszczajac talerz przewrdcony na talerzu obrotowym mikrofalowym, na min nasz Pop-Corn
Popper. = Aby otrzymac optymalne rezultaty, wytaczy¢ mikrofaléwke, kiedy prazenie spowalnia i otwieranie ziaren zachodzi z przerwg wynoszgcg do dwdch
sekund = Kiedy urzgdzenie jest uzywane przez dzieci, muszg by¢ one nadzorowane przez osobe dorostg = Nie stosowac przy nastepujacych po sobie cyklach
prazenia = Produkt umiejscowi¢ w sSrodkowej czesci kuchenki mikrofalowej, w przypadku gdy nie dochodzitoby do otwierania sie ziaren, nalezy powtorzy¢
czynnosc i przestawi¢ pojemnik lekko w bok = Prazenie musi by¢ wykonywane zawsze z zamknietg pokrywa = Nie dodawac produktow zywnosciowych lub cieczy
zawierajgcych ttuszcze » Wyroby z zaworem: zawér podczas prazenia w kuchence mikrofalowej musi by¢ otwarty = Po zakorczeniu prazenia poczekac na
odparowanie pary wodnej, aby unikngé poparzenia dtoni, nalezy stosowac rekawice kuchenne = Nie uzywac produktu w piecu tradycyjnym lub na palnikach.

MWKPOBOJIHOBASA MEYb A9 NPUTOTOBNIEHUA NOMKOPHA CnepyiiTe MHCTPYKLUMAM MO NPUTOTOBAEHWIO, MPUBEAEHHbIM B AaHHOW Bpolutope =
OTperynvpyiTte cBOO MUKPOBOJIHOBYHO NMeYb HAa MaKCMMasibHO A0NYCTUMYHO MOLLHOCTb. B 3aBUcHMOCTU OT adpdeKTUBHOCTM paboTbl BaLle MUKPOBOIHOBOM
ne4yun Bpems NPUroToBAEHUA MOMKET MeHATbCA OT 17 40 4’ * 3anoNHWUTE CUAMKOHOBbIN IOTOK HEO6X0AMMbIM KOAMYEeCTBOM KyKypy3bl — MAKC. 50 / 60 T.
HeKoTopble 3epHa OCTaHYTCA HEPACKPLITBIMU, UX KOJIMHECTBO ABAAETCA MEPEMEHHBIM M 3aBUCUT OT 3GDEKTUBHOCTM UCMO/Ib3YEMOI MOAENN MUKPOBOJIHOBOW
neun = Mepea Ha4aNOM NPUTrOTOB/IEHUA YA0CTOBEPbLTECH, YTOObI CUIMKOHOBAA MEH3ypKa CTofANa Ha AiHE KOHTelHepa = 3amnyck MUKPOBOIHOBOM neyun 6e3
CUIMKOHOBOWM MEH3YPKN MOXKET NPUBECTM K NMOBPENKAEHUIO U3aenuA * He fo6aBaAliTe Mac/io Npy NPUroTOBAEHMU. * 3aMN0HANTE TPeBYyEMbIM KOAMYECTBOM
KYKYPY3HbIX 3epeH * HekoTopble 3epHa OCTaHYTCA HePaCKPbITbIMU, 3TO HOPMa/IbHOE AB/IEHWE — He NbITaTeCb NOBTOPHO UCMO/1b30BaTb X * A1A AOCTUKEHUA
Hannyywero pesy/bTaTa B HEKOTOPbIX MOAENAX MUKPOBOJIHOBbIX NeYei pekoMmeHAyeTcA pacnonaraTb KOHTelMHep POBHO Ha Bpallalowemca noaaoHe. B apyrux
MOZEeNAX KOHTeMHep HeobX0AMMO NPUNOAHATL, YCTAHOBMB €ro Ha NepeBepHYTbIM NOAA0H. * [InA NONYYEHUA NyYLIEero pesybTaTta ClefyeT BbIKNIOUYUTD
MWKPOBOJIHOBYIO NeYb, KOrAa Bpema MexAy X/10MKaMu OT PacKpbITUA 3epeH YBENIMYUTCA 40 ABYX CEKyHA * Bo Bpema NpurotosieHna AeTn J0MKHbI HAXOAUTLCA
noA, NpPMCMOTPOM B3poc/bIx. = Mepea ncnonb3osaHnem nombiTb * He ncnonb3osatb GpyHKLmMM CRISP 1 GRILL = He ucnonb3osaTb AnsA nocnenoBaTeibHbIX LIUKAOB
npuroTosneHua = NpuroTosieHne Bceraa BbIMOAHATL NPU 3aKPbITOM KpbILKe * PasmecTnTe NPOAYKT B LeHTpe MUKPOBOIHOBOW neun. Ecnn 3epHa He
pacKpotoTCca, NOBTOPUTE ONepaLmnio, yCTaHOBUB EMKOCTb CMELLEHHOM OTHOCUTENIbHO LieHTpa / He f06aBAATh NULLEBbIe NPOAYKTbI U MUAKOCTU, CoAepKaLume
XUp. = U3genve cHabKeHo KnanaHoM: BO BPEMA NPUTOTOBNEHUA B MMKPOBOJIHOBOM NeYn KnanaH Ao/XKeH 6biTb OTKPbLIT * [0 3aBepLUeHUM NPUTroToBNEHUA
cnefyeT [0XAATbCA MOSIHOTO BbIX0Aa Napa, YTobbl He 06:Keub PyKy; NOAb3YNTECh NEpYaTKaMM ANA AyXOBKW. * He UCMONb3yiiTe n3genve B TPagMLNOHHOM
[AYXOBKe UK Ha nauTe.
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CUOCI PASTA

Il cuoci pasta permette di cuocere velocemente la pasta: cuoci, condisci e servi nello stesso contenitore.

ISTRUZIONI: 1. Versare la pasta nel contenitore ed aggiungere acqua fredda; gli spaghetti per essere cotti devono essere spezzati a meta 2. Per ogni 100g di
pasta aggiungere 1/2L di acqua fredda, assicurarsi comunque sempre che la pasta sia completamente coperta dall’acqua; 3. Aggiungere sale secondo il
proprio gusto. L’aggiunta di sale puo variare i tempi di cottura in base alla quantita aggiunta; 4. La cottura almeno 30 secondi il cuoci pasta all’interno del
forno a microonde; 6. Prendere il cuoci pasta all’interno del microonde con la dovuta cautela utilizzando presine in silicone/tessuto e/o guanti da forno
tenendolo saldamente per le due maniglie; 7. Porre il cuoci pasta su una superficie piana, posizionare il coperchio e procedere a scolare I'acqua, facendo
attenzione alla fuoriuscita del vapore.

AVVERTENZE: | seguenti tempi di cottura sono indicativi in funzione del tipo di pasta da cuocere, dell’efficienza del proprio forno a microonde, della quantita di
sale aggiunta e del proprio gusto. 12/18min per 100/200g di pasta; 19/25min per 300g di pasta; 25/30min per 400/500g di pasta = Non superare mai la
quantita’ di acqua massima utilizzabile, per questo si veda tacca di riferimento all’interno del contenitore = Non aggiungere grassi, oli, burro e condimenti in
genere perche’ potrebbero causare danni al recipiente durante la cottura = Per un risultato ottimale non girare la pasta durante la cottura = Eventuale pasta
avanzata (non condita) deve essere riscaldata aggiungendo acqua sino a coprirla = Non e’ possibile cucinare nidi di tagliatelle, cannelloni, gnocchi, pasta di
dimensioni molto piccole = E’ sconsigliabile cuocere pasta fresca = Consultare sempre il manuale del proprio forno a microonde per assicurare un uso corretto
del cuoci pasta = Non cuocere mai la pasta senza acqua = Alcuni tipi di pasta presentano un alto contenuto di amido, in questi casi sciacquare la pasta una volta
cotta.

PASTA COOKER

The pasta cooker lets you cook pasta quickly: cook, add a sauce and serve all in the same container.

INSTRUCTIONS: 1. Put the pasta in the pan and add cold water; spaghetti must be broken in half to be cooked. For every 100g of pasta, add 1/2 litre of
water and always ensure that the pasta is completely covered by the water; 3. Add salt to taste. Adding salt may vary the cooking times depending on how
much salt is added; 4. Cook without the lid, placing the pasta cooker in the center of the microwave oven. 5. When cooked, leave the pasta cooker to rest
inside the microwave oven for at least 30 seconds; 6. Take the pasta cooker out of the microwave oven with care, using silicone/fabric pot holders and/or
oven gloves, gripping it tightly with the two handles; 7. Place the pasta cooker on a flat and stable surface, put the lid on and then drain the water taking
care of any hot steam that may come out.

WARNING: Depending on your owen personal taste, the following cooking times are given as an indication based on the type of pasta cook, the efficiency of
your microwave oven and the amount of salt added: 12/18 min for 100/200g of pasta; 19/25 min for 300g of pasta; 25/30min for 400/500g of pasta = Never add
more water than the maximum amount indicated; use the marks on the inside of the container as a reference = Do not add fat, oil, butter and condiments in
general because this could damage the container during cooking = For best results, do not stir the pasta when cooking = Any left-over pasta (with no condiment)
should be reheated by adding just enough water to cover it = Tagliatelle nests, cannelloni, gnocchi, and very small pasta shapes cannot be cooked = Do not cook
fresh pasta = Always consult your microwave oven manual to ensure the correct use of the pasta cooker.

CUISEUR POUR PATES

Le cuiseur pour pates permet de cuire rapidement les pates : cuire, assaisonner et servir dans le meme recipient.

INSTRUCTIONS: 1. Verser les pates dans le recipient et ajouter de I'eau froide ; les spaghettis doivent etre casses en deux; 2. Pour 100 g de pates, ajouter
1/2L d’eau, s’assurer toutefois que les pates sont completement recouvertes par I'eau; 3. Ajouter du sel selon les gouts. L’ajour de sel peut modifier les
temps de cuisson en fonction de la quantite ajoutee; 4. La cuisson doit etre effectuee sans couvercle en placant le cuiseur pour pates au centre du four a
microondes; 5. A la fin de la cuisson, laisser reposer pendant au moins 30 secondes le cuiseur pour pates a I'interieur du four a microondes; 6. Prendre le
cuiseur pour pates a l'interieur du microonde avec precaution en utilisant les pattemouilles en silicone/tissu et ou des gants de four en le tenant fermement
par les deux poignees; 7. Mettre le cuiseur pour pates sur une surface plane et solide, positionner le couvercle et egoutter I'’eau en faisant attention a la
sortie de vapeur bouillante. AVERTISSEMENTS: En fonction de ses gouts, les temps de cuisson suivants sont indicatifs selon le type de pates a cuire, de
I'efficacite du four a microondes et de la quantite de sel ajoute: 12/18min pour 100/200g de pates; 19/25min pour 300g de pates; 25/30min pour 400/500g de
pates / Ne jamais depasser la quantite d’eau maximale utilisable, voir la marque de reference a I'interieur du recipient / Ne pas ajouter de graisses, huiles,
beurre et assaisonnements en general car ils pourraient causer des dommages au recipient durant la cuisson / Pour un resultat optimal, ne pas remuer les pates
durant la cuisson / Les eventuels restes de pates (non assaisonnes) doivent etre rechauffes en ajoutant de I'eau jusqu’a les recouvrir / Il n’est pas possible de
cuisiner des nids de tagliatelle, des cannellonis, des gnocchis, des pates de dimensions tres petites / Il est deconseille de cuire des pates fraiches / Consulter
toujours le manuel de votre four a microondes pour assurer une utilisation correcte du cuiseur pour pates.
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NUDELKOCHER FUR MIKROWELLENHERD

Der Nudelkochtopf ermdglicht das schnelle Zubereiten von Nudeln: kochen, mit Sauce mischen und servieren in nur einem Behalter.

ANWEISUNGEN: 1. Die Nudeln in den Topf geben und kaltes Wasser hinzufiigen; Spaghetti miissen in der Mitte geteilt werden, um sie zu garen. 2.Je 100 g
Nudeln % Liter Wasser hinzufiigen und sicherstellen, dass die Nudeln vollstiandig mit Wasser bedeckt sind; 3. Salz nach Belieben hinzufiigen. Durch die
Zugabe von Salz kann sich die Garzeit abhangig von der hinzugefiigten Salzmenge dndern; 4. Der Garvorgang muss ohne Deckel ausgefiihrt werden, indem
der Nudelkochtopf in die Mitte des Mikrowellenherdes gestellt wird. 5. Am Ende der Garzeit den Topf noch mindestens 30 Sekunden im Mikrowellenherd
lassen; 6. Den Nudelkochtopf mit entsprechender Sorgfalt aus ist auf das Austreten von Kochdampf zu achten.

WARNUNGEN: Je nach Ihren Vorlieben sind die nachfolgenden Garzeiten Richtwerte, die von der Art der Nudeln sowie von der Leistung des Mikrowellenherdes
und von der hinzugefligten Menge an Salz abhangen: 12-18 min fiir 100-200 g Nudeln; 19-25 min fiir 300 g Nudeln; 25-30 min fiir 400-500 g Nudeln = Die
maximale Wassermenge nicht iiberschreiten, beachten Sie dafiir die Markierung im Inneren des Topfes = Niemals Fett, Ol, Butter und Saucen im Allgemeinen
hinzuftigen, da sie wahrend des Garvorganges Schaden am Behélter verursachen kénnen = Fiir ein optimales Ergebnis die Nudeln wahrend des Garvorganges
nicht umriihren = Eventuell Gbriggebliebene Nudeln (ohne Sauce) kénnen vollstandig mit Wasser bedeckt aufgewarmt werden = Tagliatelle-Nester, Cannelloni,
Gnocchi und sehr kleine Nudelsorten kdnnen nicht gegart werden = Die Zubereitung von Frischnudeln wird nicht empfohlen = Stets die Gebrauchsanweisung
des Mikrowellenherdes beachten, um die korrekte Verwendung des Nudelkochtopfes sicherzustellen.

COCEDOR DE PASTA

El cocedor de pasta permite cocinar rapidamente la pasta: cocina, condimenta y sirve en el mismo contenedor.

INSTRUCCIONES: 1. Vierta la pasta en el contenedor y afiada agua fria; para cocinar los espaguetis deben cortarse a la mitad 2. Cada 100g de pasta afiada
1/2L de agua, asegurese siempre que la pasta esté completamente cubierta por el agua; 3. Ailada sal a gusto. El afiadido de sal puede variar los tiempos de
coccion dependiendo de la cantidad aiiadida; 4. La coccion debe ser realizada sin la tapa colocando el cocedor de pasta en el centro del horno microondas 5.
Una vez finalizada la coccién deje reposar al menos 30 segundos el cocedor de pasta en el interior del horno microondas; 6. Retire el cocedor de pasta del
interior del microondas teniendo precaucion utilizando manoplas de silicona/tejido y/o guantes de horno sujetandolo fuertemente por las dos asas; 7.
Coloque el cocedor de pasta sobre una superficie plana y sélida, coloque la tapa y cuele el agua prestando atencién a la salida de vapor en ebullicion.
ADVERTENCIAS: Dependiendo de su gusto personal, los tiempos siguientes de coccién son indicativos segun el tipo de pasta que desea cocinar y de la eficiencia
de su horno microondas y de la cantidad de sal que se le afiade: 12/18min por 100/200g de pasta; 19/25min por 300g de pasta; 25/30min por 400/500g de
pasta = No supere nunca la cantidad de agua méxima utilizable, para ello visualice la muesca de referencia situada en el interior del contenedor = No afiada
grasas, aceites, mantequilla y condimentos en general ya que podrian causar dafios al recipiente durante la coccién = Para un resultado éptimo no gire la pasta
durante la coccidn = La pasta que ha sobrado (no condimentada) tiene que ser recalentada afiadiendo agua hasta cubrirla = No es posible cocinar nidos de pasta
larga como tallarines, canelones, fioquis, pasta de pequeias dimensiones = No se recomienda cocinar pasta fresca = Consulte siempre el manual de su horno
microondas para asegurar un correcto uso del cocedor de pasta.

PASTAKOKER VOOR DE MAGNETRON

Met het pastakoker kook je snel pasta: kook, kruid en serveer in dezelfde container.

GEBRUIKSAANWIIZING1. Plaats de pasta in de bak en voeg koud water toe; spaghetti moeten voor het koken gehalveerd worden. Voeg voor elke 100g pasta
1/2 liter water toe en zorg er in ieder geval voor dat de pasta volledig door water bedekt wordt; 3. Voeg zout naar smaak toe. Zout kan, afhankelijk van de
toegevoegde hoeveelheid, de kooktijden wijzigen; 4. De pasta moet gekookt worden zonder af te dekken met de deksel; plaats de pastakoker in het midden
van de magnetron; 5. Laat de pastakoker aan het einde van de kooktijd ten minste 30 seconden in de magnetron rusten; 6. Verwijder de pastakoker met de
nodige voorzichtigheid uit de magnetron: gebruik daarvoor pannenlappen van silicone/stof en/of ovenwanten om de twee grepen stevig vast te pakken; 7.
Plaats de pastakoker op een vlak en stevig oppervlak, breng het deksel aan en giet het water af. Let op voor de hete stoom.

WAARSCHUWINGEN: Op basis van uw persoonlijke voorkeur, zijn de volgende kooktijden indicatief, afhankelijk van het soort pasta dat gekookt wordt, van de
efficiéntie van uw magnetron en van de toegevoegde hoeveelheid zout: 12/18min voor 100/200g pasta; 19/25min voor 300g pasta; 25/30min voor 400/500g
pasta = Gebruik nooit meer dan de maximale hoeveelheid water die op de binnenkant van de bak met een lijn staat aangegeven = Voeg geen vet, olie, boter of
andere sausen toe, omdat de bak hierdoor tijdens het koken beschadigd kan worden = Voor een optimaal resultaat moet de pasta tijdens het koken niet
geroerd worden = Eventuele overtollige pasta (zonder saus) kan verwarmd worden nadat het met water is bedekt = De pastakoker is niet geschikt voor het
koken van noedels, cannelloni, gnocchi, zeer kleine pasta = Het koken van verse pasta wordt afgeraden = Raadpleeg altijd de gebruiksaanwijzing van uw
magnetron om ervoor te zorgen dat de pastakoker op correcte manier gebruikt wordt.
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COZEDOR DE MASSA

O cozedor de massa permite cozinhar a massa de forma facil e rapida: coza, tempere e sirva no mesmo recipiente.

INSTRUGOES: 1. Deite a massa no recipiente e acrescente agua fria; o espaguete deve ser partido ao meio 2. Para cada 100g de massa acrescente 1/2L de
agua; assegure-se no entanto de que a massa esta sempre completamente coberta pela agua; 3. Acrescente sal a gosto. A quantidade de sal adicionada
pode alterar o tempo de cozedura; 4. Cozinhe sem a tampa e coloque o cozedor de massa no centro do forno micro-ondas 5. Terminada a cozedura, deixe
ficar o cozedor de massa pelo menos 30 segundos dentro do forno micro-ondas; 6. Tire o cozedor de massa do micro-ondas com o maximo cuidado; para
tal, utilize pegas de silicone/tecido e/ou luvas de forno e segure-o firmemente pelas duas pegas; 7. Coloque o cozedor de massa numa superficie plana e
solida, coloque a tampa e escorra a d4gua tendo em ateng¢ao a temperatura elevada do vapor.

ADVERTENCIAS: Os tempos de cozedura que se seguem s3o meramente indicativos porquanto dependem do seu gosto, do tipo de massa a cozer, da eficiéncia
do forno micro-ondas e da quatidade de sal adicionada: 12/18 min por cada 100/200g de massa; 19/25 min por cada 300g de massa; 25/30 min por cada
400/500g de massa = Nunca exceda a quantidade méxima de dgua que pode ser utilizada: para tal, observe a marca que se encontra no interior do recipiente

» Durante a cozedura, ndo acrescente gorduras, 6leos, manteiga nem condimentos em geral para ndo danificar o recipiente = Para obter o melhor resultado, ndo
vire a massa durante a cozedura = A massa que sobrou (ndo temperada) deve ser aquecida acrescentando dgua até ficar completamente coberta = Ndo é
possivel cozinhar ninhos de tagliatelle, cannelloni, gnocchi ou massa muito pequena = Ndo é aconselhdvel cozer massa fresca = Consulte sempre o manual do
seu forno micro-ondas para assegurar que o cozedor de massa é utilizado correctamente.

YKEYOZ A BPAZIMO ZYMAPIKQN ZE DOYPNO MIKPOKYMATQN

To okeVOG yLa TO BPACLUO TwWV JUHAPLKWY OOC EMLTPETEL Vo BpAoeTe ypriyopa Ta {upopLkd: Bpalete, KapuKeUETe Kol oepPipete oto (610 okevog.

OAHTIEZ: 1. Pi§te Ta {UpapLKa HEca 0TO GKEVOG Kal TPooBEate kpUo vepPO. MNa va Bpdoete omayyETt Ba mpémnel va ta KOYETe otn péon 2. MNa kabe 100g
upapkwv tpoodéate 1/2L vepou, wotdoo Pppovtiote mavra ta Upapkd va okenalovral mARPWG ano to vepo. 3. Npoodéote aldtt avaloya pe TV
npotiunor oag. H npocBnkn alatiov pnopei va petaBaAAeL To Xpovo Bpacipatog avaloya Le ThV TOcATHTA TTOU tpocOétete. 4. To BPACLHO PEMEL VAL
eKTEAEITAL XWPIG KATIAKL TOTOBETWVTAG TO OKEVOG YA TO BPAOLUO TWV UHAPLKWV 0TO KEVTPO TOU GoUpPVOoU ULKPOKUHATWYV 5. 210 TéAOG Tou Bpaocipatog
adrote T0 OKEVOG va EEKOUPACTEL yLa TOUAGXLoTOV 30 SEUTEPOAENTA OTO ECWTEPLKO TOU GOUPVOU HIKPOKUUATWV. 6. ADOLpECTE TO OKEVOG OO TO
£0WTEPLKO TOU HOUPVOU UKPOKUHATWY HE IPOGOXT XPNOLLOTIOLWVTAG TILAOTPEG artd otAtkovn/Udaopa Ko/ yavria polupvou Kpatwvrag to otadspd and
TG 8U0 XelpohaBég. 7. TomoOeTHOTE TO OKEVOG MAVW o€ eninedn ko okAnpn emidavela, BAATE TO KATAKL KOL TPOXWPHOTE OTO OTPAYYLOLA TOU VEPOU
TLPOGEXOVTAG TOV KOUTO ATO ToU eEEPXETAL.

MPOEIAONOIHZEIZ: AvaAoya Le TNV MTPOCWTILKA 00¢ PoTipnon, ot akdlouBol xpovol Bpacipatog ivat evSeiktikol kat e§aptwvtal and tov TUTo JUHAPLKO U
TIOU TIPOKELTOL VAL BPAOETE, ATO TNV ANOSOTIKOTNTA TOU GOUPVOU UIKPOKUUATWY TIOU SLABETETE Kal orto TNV MoodTNTA ToU PooTdEpevou ahatiov: 12/18
Aemrta ya 100/200g Lupapikwy, 19/25 Aemtd yia 300g {upapikwy, 25/30 Aemttd yia 400/5008 Jupaplkwv = Mnv untepBaivete TOTE T PEYLOTN MTOOOTNTA VEPOU
TIOU UMOPE(TE VO XpNOLUOTIOLROETE Kl YU aUTO MPOCELTE TN ypaUU avadopdg oto ecwTePLKO Tou Soxeiou * Mnv pooBétete Airn, AddL, BoUTUPO KAl YEVLKWG
KapukeLpata SLotL evdéxetal va pokAnOei {nuid oto Soxeio katd tn Sidpkela tou Bpacipatog = MNa BEATLOTO AMOTEAEGHA UNV AVAKATEVETE Ta {UUAPIKAE KATA
™ SldpKkeLa Tou Bpaocipatog * Mmopeite va {eoTdvete TUXOV epioota LUMAPLKA (N KOPUKEUEVA) TIPOCGBETOVTOC VEPO LEXPL VOL OKEALOTOUV = AgV UIopEite va
Bpdoete dWALEC artd TAALATEAEG, KAVEAOVLA, VIOKL, JUMAPLKA TIOAU LkpoU peyéBoug = Aev evbeikvutal yia Bpaotuo dpgokwv {upapikwy = No cupBouleleote
TavTta To YXELPiSLo Tou HoUPVOU UIKPOKUUATWY 0aG yia Vo SlachaliceTe tn cwaTtr Xprion Tou okeVOoUG yLa TO BPAGCLUO TwV (UUAPLKWV.

MIKROZHATO TESZTAFGzB EDENY

A mikrozhato tesztaf6z6 edennyel gyorsan lehet tesztat f&zni: ugyanabban az edenyben lehet f6zni, kondirozni es talalni.

UTASITASOK: 1. Ontse a tesztat az edenybe es adjon hozza hideg vizet; annak erdekeben, hogy a spaghetti megféljon, felbe kell torni. 2. Minden 100 gramm
tesztahoz 1/2 liter vizet kell adni, meg kell gy6z6dni arrol, hogy a viz teljesen elfedje a tesztat; 3. Izles szerint sozza. A so hozzaadasa befolyasolhatja a f6zesi
id6t a hozzaadott mennyisegtdl fuggden; 4. A f6zest fedd nelkul kell vegezni a tesztaf6z6 edenyt a mikrohullamu sut6 kozepere helyezve 5. A f6zes vegen
hagyja legalabb 30 masodpercig pihenni a tesztaf6z6 edenyt a mikrohullamu sutében; 6. A tesztaf6z6 edenyt megfelel6 korultekintessel emelje ki a
mikrohullamu sutébél szilikon/szovet fogok es/vagy kesztylik segitsegevel, er6sen fogva az edeny ket markolatat; 7. Tegye a tesztaf6z6 edenyt egy sik es
szilard feluletre, tegye ra a fedelet es ontse le a vizet, ugyeljen a tavozo forro gézre.

FIGYELMEZTETESEK: Az alabbi f6zesi id6k tajekoztato jelleglek, fuggnek az egyeni izlestél, a f6zend§ teszta tipusatol, a mirohullamu suté hatekonysagatol es a
hozzaadott so mennyisegetél: 12/18 perc 100/200 gramm tesztahoz; 19/25 perc 300 gramm tesztahoz; 25/30 perc 400/500 gramm tesztahoz = Soha ne lepje
tul a maximalisan hasznalhato viz mennyiseget, ezert vegye figyelembe az edenyen belul talalhato hivatkozasi rovatkat = Ne adjon hozza zsirt, olajat, vajat es
altalaban ne izesitse, mert f6zes kozben az edeny serulhet = Az optimalis eredmeny erdekeben ne keverje meg a tesztat f6zes kozben = Ha marad a kif6tt (nem
izesitett) tesztabol, azt felmelegitheti annyi vizet adva hozza, amennyi a tesztat elfedi » Nem lehet tagliatella feszkeket, cannelloni-t, gnocchi-t, nagyon kis
meretl tesztat f6zni az edenyben = Nem javasoljuk friss teszta kif§zesere = Mindig tanulmanyozza sajat mikrohullamu sutéje kezikonyvet, hogy meggy6z6djon a
tesztaf6z6 edeny biztonsagos hasznalatarol.
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NACZYNIE DO GOTOWANIA MAKARONU W KUCHENCE MIKROFALOWEI

Naczynie do gotowania makaronu umozliwia szybkie gotowanie makaronu: gotuj, przyprawiaj i podawaj w tym samym pojemniku.

INSTRUKCIE: 1. Wtozy¢ makaron do pojemnika i dodac zimnej wody; jesli przyrzadza sie spaghetti, nalezy najpierw przetamac je na potowe. Na kazde 100g
pasty doda¢ 1/21 wody, naleiy sie¢ zawsze upewnié, ze makaron jest catkowicie pokryty wodg; 3. Dodaé sol wedle uznania. llos¢ dodanej soli moze wptynaé
na czas gotowania; 4. Makaron nalezy gotowac bez pokrywy, umiejscawiajac naczynie w srodkowej czesci kuchenki mikrofalowej; 5 Po ugotowaniu,
zostawi¢ naczynie do odpoczecia przez co najmniej 30 sekund wewnatrz kuchenki mikrofalowej; 6. Ostroznie wyja¢ naczynie z mikrofalowki, chwytajac je
mocno za dwa uchwyty przez silikonowe/materiatowe chwytaki i/lub rekawice kuchenne; 7. Postawié naczynie do gotowania makaronu na ptaskiej i
solidnej powierzchni, zatozy¢ pokrywe i odcedzi¢ wode, uwazajac na uwalniajaca sie goraca pare.

OSTRZEZENIA: Wskazane czasy gotowania maja charakter wytgcznie orientacyjny i zaleza od indywidualnych preferencji, rodzaju przyrzadzanej pasty,
wydajnosci uzywanej kuchenki mikrofalowej oraz od ilosci dodanej soli: 12/18min dla 100/200g makaronu; 19/25min dla 300g makaronu; 25/30min dla
400/500g makaronu = Nie nalezy nigdy przekracza¢ maksymalnej dozwolonej ilo$ci wody oznaczonej kreska znajdujacg sie wewnatrz pojemnika = Nie dodawaé
ttuszczow, oleju, masta i ogolnie dodatkow, gdyz moga spowodowac uszkodzenie naczynia podczas procesu gotowania = Aby otrzymac optymalne wyniki,
przemiesza¢ makaron podczas gotowania * Ewentualne resztki makaronu (niedoprawionego) mogg zosta¢ ponownie podgrzane, po ich catkowitym pokryciu
woda * Nie nalezy gotowac makaronow typu gniazda wstazki, cannelloni, gnocchi, makaronu o bardzo matych wymiarach = Nie zaleca sie gotowania makaronu
Swiezego * Nalezy zawsze przeczytac instrukcje posiadanej kuchenki mikrofalowej, aby upewnic sie, ze naczynia do gotowania makaronu uzywa sie w sposob
odpowiedni.

KOHTEMHEP 411 TPUrOTOB/IEHUA MAKAPOH B MUKPOBOJ/THOBOW MEYMU

KoHTeliHep ana npMrotoBNeHUA NacTbl NO3BOAAET ObICTPO roTOBMTL 6110@ U3 MaKapOHHbIX U34e/UIA: Bbl MOXKETE FOTOBUTb, NPUNPABAATL M NOAaBaTb NacTy B
OZHOM M TOM }Ke KOHTelHepe!

UHCTPYKLUMMU: 1. 3acbinatb NacTy B KOHTEHEP U 3a/IUTb X0/1I04HOM BogoN. CnareTTn Heobxoaumo cnomatb nononam. 2. Ha Kaxkgbie 100 r nactbl
npuxogutca 1/2 n Boabl, B Nto6om cnyyae Heo6XoAMMO Bceraa cneguTb 3a Tem, 4Tobbl nacta 6bina NOAHOCTbLIO NOKPbITa BOAOMA. 3. [06aBUTb CONb NO BKYCY.
Konuuecteo f06aBneHHOIT CONM MOXKET NOBAUATL Ha BpeMA NpUrotosaeHus. 4. Bapka BbinonHAeTcA 6e3 KpbIWKKU, KOHTEWHEP A0MKEH YCTaHaBAMBATbLCA B
LieHTpe MMKPOBO/IHOBOM Nneyn. 5. [o OKOHYaHMUM NPUTOTOBIEHUA KOHTEMHEP C NacTOM A0/1KEH NOCTOATb He MeHee 30 ceKyHA, BHYTPU MUKPOBOHOBOM
neun. 6. OCTOPOXKHO BbIHYTb KOHTEHEP ANA NPUrOTOBNEHUA NACTbl U3 MMKPOBOJIHOBOI Neun, UCNONb3yA CUIMKOHOBbIE/TKaHeBbIe MPUXBATKU U/uan
nepyaTku ANA AYXOBKU M NPOYHO yAep:KMBas ero 3a 06e pyyku. 7. MoctaBuTb KOHTEMHEP HA NIOCKYIO NPOYHYIO NOBEPXHOCTb, 3aKPbITb KPbILWKOK U CAUTb
BOAY, NPOABAAA 0cO6YI0 OCTOPOXKHOCTb B CBA3U C BbIXOAOM O4YEHb FOpAYEro napa.

MPEAYNPEXAEHUA: B 3aBUCMMOCTM OT IMYHBIX NPEANOYTEHWUI, TUNA NACTbI U 3OPEKTUBHOCTM BalLe MUKPOBOIHOBOM NeYu, a TakKe OT Ko/M4ecTsa
[06aBNEHHON CONMN peKoMeHAYeTCA cresytolee OpMEeHTUPOBOYHOE Bpema Bapku: 12-18 muH gaa 100/200 r nactbl, 19-25 muH ans 300 r nacTbl, 25-30 MUH ann
400/500 r nacTbl * HUKoraa He NpeBbIWaTe MaKCMMasbHbI YPOBEHb BOAbI, KOTOPbIN YKa3aH MeTKOM BHYTPU KOHTelHepa. » He fo6aBnsiiTe }upsbl,
pacTuUTeNbHble MAcia, CIMBOYHOE MAC/I0 U NPUNPaBbl BOOOLLE, TaK KaK OHM MOTYT NOBPEAUTbL EMKOCTb BO BPEMA NPUTOTOBNAEHUA. * 117 AOCTUNKEHUA
ONTUMasIbHOTO pe3y/ibTaTa He NepemellnBaiTe NacTy BO BpeMa Bapku. = Ecnun octaHeTca nacta (6e3 npunpasbl), TO ee cnefdyeT pasorpesaTb, NOJHOCTbIO NOKPbLIB
BOAOW. * Henb3A roToBUTb rHe34a TabATeNNe, KAHHENIOHW, HbOKKM, NAcTy O4eHb MaseHbKOro pasmepa. * He pekomeHAyeTcA roTOBUTL CBEXYIO NacTy. * na
obecneyeHna HadNexallero CNoNb30BaHNA KOHTeMHepa ANA NPUFOTOBAEHMA NACTbl CAefyeT BCeraa CBEPATLCA C PYKOBOACTBOM MO IKCM/yaTaLuum
co6CcTBEHHON MUKPOBO/IHOBOM Neyu.
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CUOCIRISO E CEREALI

Il cuociriso permette di cuocere riso e cereali velocemente, mantenendo inalterati sapori, vitamine e sali minerali.

ISTRUZIONI: 1.Versare nel contenitore riso o cereali 2. Versare la quantita d’acqua in rapporto ai grammi come indicato nel grafico sottostante. 3. Chiudere i
due coperchi e cucinare in microonde per il tempo indicato nella tabella in base al tipo e alla quantita in grammi di riso o cereale.

Il tempo e I'acqua sono regolati in base al tipo di chicco e alla potenza del forno a microonde. = E importante che i chicchi di riso o i cereali rimangano sempre
umidi finché non sono cotti altrimenti, aggiungere acqua. = A meta cottura e in generale durante la cottura controllare la quantita di acqua e verificare che sia
sempre presente. = Sciacquare il riso prima della cottura = Finita la cottura, fate riposare il riso 5 min. = Usare acqua fredda = Prolungare cottura di 3 min. ogni
cucchino di sale.

RICE AND CEREALS COOKER

The rice cooker can be used to prepare rice and cereals quickly, maintaining taste, vitamins and minerals.

INSTRUCTIONS: 1. Put rice or cereal in the container 2. Pour in the amount of water in ratio to the number of grammes as indicated in the diagram below. 3.
Close the two covers and microwave for the time indicated in the table based on the type and quantity in grammes of the rice or cereal.

Time and amount of water depend on the type of grain and the power of the microwave oven. = Rice and cereal grains must stay moist until cooked; if needed,
add water. During cooking, make sure there is always water in the steamer. = Half way through cooking and during cooking in general, check the amount of
water and make sure there is always water present. = Rinse the rice before cooking. = After cooking, leave the rice to rest for 5 min. = Use cold water = Cook for
an additional 3 min. for every tsp of salt.

CUISEUR A RIZ ET CEREALES

Le cuiseur a riz permet de cuire le riz et les céréales rapidement, en maintenant inaltérés les godts, les vitamines et les sels minéraux.

INSTRUCTIONS: 1.Verser dans le récipient du riz ou des céréales 2. Verser la quantité d’eau en rapport des grammes comme indiqué dans le graphique ci-
dessous. 3. Fermer les deux couvercles et cuisiner au micro-ondes pendant la durée indiquée dans le tableau selon le type et la quantité en grammes de riz
ou de céréales.

Le temps et I'eau sont réglés en fonction du type de grain de riz et de la puissance du four a micro-ondes. = Il est important que les grains de riz ou les céréales
restent toujours humides jusqu’a ce qu’ils soient cuits, sinon ajouter de I'eau. Durant la cuisson, vérifier qu’il y ait toujours de I'eau. = A mi-cuisson et
généralement durant la cuisson contrdler la quantité d’eau et vérifier qu’elle soit toujours présente. = Rincer le riz avant la cuisson. = Une fois que la cuisson est
terminée, faire reposer le riz 5 min. = Utiliser de I'eau froide. = Prolonger la cuisson de 3 min, pour chaque cuillere de sel.

REIS- UND GETREIDEKOCHER

Der Reiskocher ermoglicht das Kochen von Reis und Getreide unter Beibehaltung von Geschmack, Vitaminen und Minderalsalzen.

ANLEITUNGEN: 1. Den Behélter mit Reis oder Getreide fiillen 2. AnschlieBend die in der untenstehenden Grafik angegebene Wassermenge im Verhaltnis zu
den Gramm einfiillen. 3. Die beiden Deckel schlieBen und in der Mikrowelle fiir die in Abhangigkeit von der Art und der Menge an Reis oder Getreide
angegebene.

Zeit kochen.Zeit und Wasser werden aufgrund der Art des Korns und der Mikrowellenleistung geregelt = Es ist wichtig, dass die Reis- und Getreidekdrner immer
feucht bleiben, solange sie nicht gekocht sind. Wasser hinzufiigen. Wahrend des Kochens priifen, ob immer Wasser vorhanden ist = In der Halfte der Garzeit
oder allgemein wahrend dem Garen die Wassermenge Uberpriifen und sicherstellen, dass stets ausreichend Wasser vorhanden ist = Den Reis vor dem Kochen
abspiilen = Nach dem Kochen den Reis 5 Minuten lang ruhen lassen = Kaltes Wasser verwenden = Bei jedem Teel6ffel Salz den Kochvorgang um 3 Minuten
verlangern.

CUECE ARROZY CEREALES

La arrocera permite cocer arroz y cereales rapidamente, manteniendo inalterados los sabores, las vitaminas y las sales minerales.

INSTRUCCIONES: 1.Verter en el recipiente arroz o cereales 2. Verter la cantidad de agua en relacion con los gramos como se indica en el grafico debajo. 3.
Cerrar las dos tapas y cocinar en microondas por el tiempo que se indica en la tabla en base al tipo y a la cantidad de gramos de arroz o cereal.

El tiempo y el agua se regulan en base al tipo de grano y a la potencia del horno de microondas = Es importante que los granos de arroz o los cereales
permanezcan siempre hiumedos hasta que no estén cocidos, de lo contrario agregar agua. Durante la coccidn controlar que siempre tenga agua * En la mitad de
la coccidn y en general durante la coccidn controlar la cantidad de agua y controlar que esté siempre presente = Enjuagar el arroz antes de la coccién = Finalizada
la coccidn, dejar reposar el arroz 5 min = Usar agua fria = Prolongar la coccién por 3 min. cada cuchara de sal.
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RIJST- EN GRAANKOKER

Met deze rijstkoker kunt u in een handomdraai zowel rijst als graan bereiden en zullen de smaak, de vitamines en de mineraalzouten niet verloren gaan.
GEBRUIKSAANWUIZINGEN: 1.Voeg rijst of granen toe aan de schaal. Giet water bij met een hoeveelheid in verhouding tot het gewicht in gram, zoals
aangegeven in de onderstaande tabel. 3. Sluit de twee deksels en kook in de magnetron gedurende de tijd aangegeven in de tabel op basis van de soort en
de hoeveelheid in gram van rijst of granen.

De kooktijd en het water regelen naargelang het gerecht en het vermogen van de magnetron. = Het is van belang dat de rijst- of graankorrels tijdens het
kookproces steeds vochtig blijven, anders moet u water bijvoegen. Tijdens het kookproces steeds controleren of er nog water aanwezig is. * Halverwege de
kooktijd en in het algemeen tijdens het kookproces moet de hoeveelheid en de aanwezigheid van water gecontroleerd worden. = De rijst spoelen voor hem aan
de kook te brengen. = Als de rijst gaar is, 5 minuten laten rusten. = Gebruik steeds koud water = Voor elke koffielepel zout het kookproces 3 minuten verlengen.

COZEDOR DE ARROZ E DE CEREAIS

O cozedor de arroz permite cozinhar arroz e cereais de forma rapida, mantendo inalterado o sabor, as vitaminas e os minerais.

INSTRUGOES: 1. Deite o arroz ou os cereais 2. No recipiente. Deite a quantidade de dgua necessaria aos gramas, tal como indicado no grafico abaixo. 3.
Feche as duas tampas e cozinhe no micro-ondas durante o tempo indicado no quadro, tendo em atengdo o tipo e os gramas de arroz ou de cereais.

O tempo e a dgua sdo ajustados de acordo com o tipo de grio e a poténcia do forno micro-ondas = E importante que os grios de arroz ou os cereais se
mantenham hdmidos até estarem cozidos; caso contrario, acrescente agua = A meio e durante a cozedura, assegure-se de que existe sempre dgua e que a
quantidade é suficiente = Lave o arroz antes de cozinhar = Depois de cozinhado, deixe o arroz a repousar durante 5 min. = Utilize dgua fria * Aumente o tempo de
cozedura para 3 min. em cada colher de sal.

2KEYOZ MATEIPEMATOZ PYZIOY KAl AHMHTPIAKQN

To oKeVOG PAYELPEUATOG PUTLOU OAG ETUTPETEL VAL LAYELPEVETE Ypryopa TO pUTL KoL Ta SnuntpLakad, Statnpwvtag avalloiwtn tn yeuon, TG BLTARLIVES Kal Ta
UETOAALKA GAaTa.

OAHTIEZ: 1.Pi§te oto okeOG TO PUTL N T SnuNTPLaKd 2. MpocBéote TRV KATAAANAN OCOTNTA VEPOU avAaAoyad HE Ta ypappdpia, onwg ¢paivetal cto
napoakdtw Staypappa. 3. KAsiote ta SU0 Kamdkio kot payelpéPte og GpoUPVo UIKPOKUUATWY yLO TO XPOVO TTOU UTTOSELKVUETOL OTOV TiVOKO avAAOya LE TO
€160¢ KoL TNV MoooTNTA O YpappdpLa Tou pullou ) Tou SnuntpLakou.

O xpovog kat to vepd kabopilovtal pe BAon To 160G TOU GMIOPOU KaL TNV LoXVU Tou GOoUPVOU UIKPOKUUATWY * Eival onuavtiko ot KOKKoL Tou pullou 1 Ta
SNUNTPLAKA VA TIALPOIEVOUV TTAVTO UYPA EWG OTOU OAOKANPWOEL TO payeipepa, SLadopeTIKA TPOCHEDTE VEPO = 2TA LOA TOU HAYELPEUATOG KOL YEVIKA KATA TN
SLAPKELQ TOU LOYELPEUATOC VA EAEYXETE TNV TOCOTNTA TOU VEPOU KAl VA ETILREPBALWVETE TTAVTA TNV TTOPOUCIA TOU * Z€MAUVETE TO pUTL TIPLV ATt TO HAYEIPEUA

* MOALG ohokAnpwOel to payeipepa, aprote to pUTL va EekoupaoTel yla 5 AeTt = XpnOLLOTIOLOTE KPUO VEPO = MapaTelveTe To payeipepa Katd 3 AeT. yLo kABe
KoutaAdkL aldtwverlengen.

MIKROZHATO RIZSFOZO EDENY

A rizsf6z6 edénnyel gyorsan készithet rizst vagy gabonaféléket, az iz, vitaminok és dsvanyok megGrzésével.

UTSITASOK: 1. Ontse a rizst vagy gabonafélét az edénybe. 2. Ontson a grammban kifejezett mennyiségnek megfeleld vizet a lenti grafikon alapjan. 3. Zarja le
mindkét fedelet és mikrohullamu siit6ben f6zze a rizs vagy gabonaféle tipusatdl fliiggéen a tablazatban feltiintetett ideig. A f6zési id6 és a viz mennyisége
fligg a szem tipusatdl és a mikrohullamu sité teljesitményétdl.

Fontos, hogy a rizs vagy gabonaszemek a f6zés végéig nedvesek maradjanak, ellenkezé esetben adjon hozzd vizet = A f6zés felénél és altalaban f6zés kozben
ellenérizze a viz mennyiségét és azt, hogy mindig legyen viz az edényben = FGzés el6tt Oblitse le a rizst = A f6zés végén hagyja legalabb 5 percig pihenni = Hideg
vizet haszndljon = Legalabb 3 perccel hosszabbitsa meg a f6zési id6t minden kanal sé hozzaadasa esetén.
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NACZYNIE DO GOTOWANIA RYZU, KASZ | ZBOZ

Naczynie umozliwia szybkie gotowanie ryzu, kasz i zb6dz, nie zmieniajgc ich smaku i nie wptywajac na zawartos¢ witamin i soli mineralnych.

INSTRUKCIE: 1. Do pojemnika wsypac ryz, kasze lub zboza. 2. Wla¢ ilos¢ wody odpowiednig dla ilosci gram produktu suchego, jak wskazano na ponizszym
wykresie. 3. Zamkna¢ dwie pokrywy i gotowaé w mikrofalowce przez czas wskazany w tabeli, w zaleznosci od rodzaju i ilosci gram ryzu, kaszy lub zbéz.
Dtugosc¢ czasu gotowania i ilo$¢ wody nalezy dostosowac do rodzaju ziarna oraz do mocy kuchenki mikrofalowej = Wazne jest, aby ziarna ryzu, kaszy lub zboza
podczas procesu gotowania byty zawsze wilgotne, w razie potrzeby, nalezy doda¢ wody = W potowie czasu gotowania i ogdlnie podczas trwania procesu,
sprawdzad ilos¢ i obecnos¢ wody = Przed rozpoczeciem gotowania, ziarna nalezy zawsze optukac = Po zakoriczeniu gotowania, pozostawic¢ do odpoczecia na czas
5 min. = Uzywac zimnej wody = Kazda dodania tyzeczka soli, powoduje wydtuzenie czasu gotowania o 3 min.

KOHTEMHEP 1A MPUTOTOBNEHNA PUCA U KPYI

3TOT CcneumanbHblil KOHTEeMHEP NO3BONAET ObICTPO FOTOBUTL PUC U KPYMbl, COXPAHAN UX BKYCOBbIE KAaYeCcTBa, BUTAMUHbI U MUHEPA/IbHbIE CON.

UHCTPYKLMUNL. 3acbinaTb B KOHTEWHEP pUC UAK Kpyny. 2. 3ainTb BOAOI B KOIMYECTBE, COOTBETCTBYIOLLLEM BECY B rpamMmmax, Kak yKa3aHo B B Tabnuue HuxKe.
3. 3aKpbITb 06€ KPbILWKK U TOTOBUTb B MMKPOBOJIHOBOM NMeyu B TeYeHUe YKa3aHHOro B Tabauue BpemeHu B 3aBUCMMOCTM OT TUNA U OT KOANYECTBa B
rpammax puca Uam Kpynbol.

Bpemsa 1 KonnuecTBo BOAbl ONpesenatoTca B 3aBUCMMOCTM OT TUNA 3€PHA M MOLLHOCTM MUKPOBOJTIHOBOWM Neyu = BarKHO, YTOObI 3epHa pyUca UK Kpynbl BCceraa
0CTaBaNNCb BIAXKHbIMW 4,0 FTOTOBHOCTU, B NPOTUBHOM C/ly4ae cneayet fo6asuTb Bogpl * M0 UCTEYEHUMN NONOBMHBI BPpEMEHW M BOOBLLE NPWU NPUrOTOBNEHUM
cnepyeT NpoBepATb, YTOObLI Bcerga bbina BoAa B AOKHOM KosimyecTse = [Nepes roToBKOM puc ciesyeT NombiTh * M0 3aBeplieHMn NPUroTOBAEHUA PUC AO/IKEH
nocToATb 5 MMH * Ucnonb3yinTe xonoaHyto Boay * Kaxaan YaiHas N0XKKa conun TpebyeT NpoaneHus BpeMeHn Ha 3 MUHYTbI.

QUANTITA E TEMPO PER 800 W/ QUANTITY AND TIME FOR 800 W
PoeY  PRRE ey f fRNY  BPRY  Reee feed

p=""1
=4~
=ls

Riso tondo /short grain rice Quinoa

60 g 120¢ 180 240¢ 60 g 120¢ 180 ¢ 240
WATER 250ml 300 ml 400 ml 500 ml 250 ml 300 ml 350 ml 400 ml

12 min. 12 min. 13 min. 13 min. 10 min. 11 min. 12 min. 13 min.

Riso arborio o carnaroli /arborio or carnaroli rice Grano / wheat

60 g 120 180 ¢ 240¢ 60 g 120¢ 180 ¢ 240 q
WATER 275ml 350 ml 450 ml 550 ml 250 ml 300 ml 350 ml 400 ml

15 min. 15 min. 16 min. 16 min. 10 min. 11 min. 12 min. 13 min.

Riso basmati o aromatico / basmati or aromaticrice  Miglio / millet

60 g 1204 180 ¢ 240¢ 60 g 120¢ 180 ¢ 240q
WATER  250ml 350 ml 450 ml 550ml 250 ml 300 ml 350 ml 550ml

11 min. 171 min. 12 min. 12 min. 13 min. 14 min. 15 min. 16 min.

Riso per sushi / sushi rice Avena / oat

60 q 120 g 180 g 240 ¢ 60 g 120¢ 180 ¢ 2404
WATER  250ml 300 ml 350 ml 400 ml 250 ml 350 ml 450 ml 550ml

12 min. 12 min. 14 min. 14 min. 4 min. 4 min. 4 min. 4 min.
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